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Achtung!
Falsche Installation, Einstellung, Reparatur und Wartung des Gerits sowie Anderungen in
der Konstruktion kénnen zu Verletzungen des Bedienpersonals und Gerdteschéden fiihren.
Installation, Einstellung, Wartung und Reparatur des Gerétes diirfen nur von qualifiziertem
Personal durchgefiihrt werden. Bitte kontaktieren Sie den Kundendienst.

Diese Serie von Salamander-Grillen wird von unserer Firma entwickelt und hat eine Reihe von
Vorteilen gegeniiber &hnlichen Gerdten. Angemessenes Design gewdhrleistet einfache
Bedienung und Wartung. Das Gerit ist fiir den Einsatz in Hotels, Supermérkten, Restaurants
und anderen gastronomischen Einrichtungen vorgesehen.

Achtung!
Aus Sicherheitsgriinden muss das Gerategehiduse geerdet sein.

Achtung!
Lagern Sie aus Sicherheitsgriinden kein Benzin, Gas oder andere brennbare Stoffe und
Materialien in unmittelbarer Néhe des Gerétes.

1. Hauptkomponente des Geriites

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. GESTELL 9. OBERE KLAPPE
2. HEIZUNGSLICHTANZEIGER 10. STUHLUNG
3. THERMOSTATKNOPF 11. HINTERWAND
4. NETZLICHTANZEIGER 12. NETZKABEL
5. ABLAUFTROG 13. ERDUNGSSCHRAUBE
6. EDELSTAHIROST 14. GUMMIFUSSE
7. KLAPPENGRIFF 15. BODEN
8. DECKE
2. Funktionen

Das obere Heizelement verleiht eine goldene Kruste auf der Oberflache der Speise und
ist ideal zum Backen von Gerichten mit Fiillungen, Sofle und Kise.

Je nach Art der Produkte kann der Bediener den Abstand zwischen der Arbeitsfliche
und den Heizelementen durch Anheben und Absenken der Haube mit dem Handgriff (7)
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verdndern.

Das Gerit ist komplett aus Edelstahl gefertigt. Der Rost kann leicht abgenommen und
gereinigt werden.

Das Gerit ist bedienungs- und wartungsfreundlich.

Modell HKN-SAL450MBM ist mit einem Thermostat ausgestattet und hat eine
Heizzone; Modell HKN-SAL600MBM ist mit zwei Thermostaten ausgestattet und hat 2
unabhéngige Heizzonen.

3. Technische daten

Bezeichnung SALAMANDER-GRILL
Modell HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Abmessungen, mm 465x510x525 620x510x525
Spannungsversorgung 230V, 50 Hz
Installierte Leistung, kW 2,8 4,0
Anzahl Thermostate 1 2
Betriebstemperatur, °C 50-300 50-300
Hohenverstellung der Haube, mm 0-140 0-140

4, Transport

Behandeln Sie das Gerédt sorgfiltig. Nicht umkippen, um &uBlere und innere Schdden zu
vermeiden. Die Lagerung des verpackten Gerites sollte in einem gut beliifteten Raum ohne
korrosionsanregenden Substanzen erfolgen. Wenn das Gerét voriibergehend im Freien gelagert
werden muss, miissen die Maflnahmen ergriffen werden, um sie vor Regen und Feuchtigkeit zu
schiitzen.

5. Vorsichtsmalinahmen

Die Stromspannung des Netzes muss mit der auf dem Typenschild des Gerits
angegebenen iibereinstimmen.

Auf der Seitenfliche des Gerites befindet sich die Ausgleichsverbindung. SchlieBen Sie
das Gerit vor dem Gebrauch gemif3 den aktuellen Sicherheitsanforderungen an.

Bevor Sie das Geridt in Betrieb nehmen, miissen Sie sicherstellen, dass alle
Verbindungen, einschlieBlich der Erdung, zuverldssig hergestellt sind.

Reinigen Sie das Gerédt mit einem mit warmer Seifenlosung angefeuchteten weichen
Schwamm oder Tuch. Waschen Sie das Geridt nicht mit einem direkten Wasserstrahl oder
tauchen Sie es nicht in Wasser.

Beim Arbeiten mit Gerit diirfen keine fremde Gegensténde auf der Oberseite der Haube
aufbewahrt sowie die Haube selbst geschiittelt werden.

Lagern Sie keine brennbaren und leichtentziindlichen Materialien und Gegenstdnde in
unmittelbarer Ndhe des Geridts. Die Lufttemperatur im Raum sollte 45 °C und die relative
Luftfeuchtigkeit von 85% nicht iiberschreiten.

Die Installation des Gerits soll von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Achtung!
Das Geridt sollte auf einer feuerfesten Oberfliche installiert werden. Naheliegende
Konstruktionen (Winde, Trennwénde, Kiichenmdbel) sollten mit feuerfestem Material
bedeckt werden.
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Sonderinformation

ACHTUNG!

° Das ist kein Haushaltsgerat und ist nicht fiir den Gebrauch zu Hause bestimmt.

° Das ist Profigerdt und darf nur von speziell geschultem Personal bedient
werden.

° Versuchen Sie nicht, das Gerit selbst zu zerlegen oder zu reparieren.

° Wihrend der Arbeit die Haube nicht schiitteln und nicht kippen.

° Der Versuch, das Gerit zu demontieren und zu modifizieren kann zu schweren
Schéden und Verletzungen fiihren.

° Bevor Sie das Gerit reinigen, trennen Sie die Stromversorgung (ziehen Sie den
Netzstecker).

° Um einen Stromschlag zu vermeiden, waschen Sie das Gerdt nicht unter
direktem Wasserstrahl und tauchen Sie es nicht in Wasser ein.

° Schlagen Sie nicht auf das Gerit und legen Sie keine schweren Gegenstinde
auf die Haube.

° UnsachgeméBer Umgang mit dem Gerdt kann zu Schiden und Verletzungen
fithren.

° Hohe Temperaturen kdnnen Verbrennungen verursachen.

° Um Verbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie das Gehéduse und die Teile des
Gerits wihrend des Betriebs nicht mit den Hianden.

Achtung!
. Bei Gewitter trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, um es durch einen Blitz
nicht zu beschédigen.
o Verwenden Sie zum Reinigen des Geridts keine spitzen und scharfen
Gegenstéinde.
° Trennen Sie nach der Arbeit die Stromversorgung (ziehen Sie den
Netzstecker).

° Der Anschluss des Gerits an das Stromnetz und die Wartung der elektrischen
Komponenten muss von erfahrenen Fachleuten durchgefiihrt werden.

° Bei Beschiddigung des Netzkabels schalten Sie das Gerdt sofort aus und
wenden Sie sich an den Kundendienst, um es auszutauschen.

Achtung!
° Die Verwendung von Stromquellen, die nicht auf dem Gerét gekennzeichnet
sind, ist nicht erlaubt.
° Das Gerdt muss mit einem Schaltautomaten gemifl den geltenden

Sicherheitsnormen ausgestattet sein.

6. Betriebsvorschriften

1. Stellen Sie vor dem Einschalten des Gerites sicher, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild angegebenen Spannung iibereinstimmt.
2. SchlieBen Sie das Gerit elektrisch an (Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose

ein). Dabei sollte die griine Kontrollleuchte aufleuchten, um anzuzeigen, dass das Gerét
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eingeschaltet ist.
3. Drehen Sie den Thermostatknopf im Uhrzeigersinn in die gewlinschte Position. Dabei
muss die gelbe Kontrolllampe aufleuchten, um anzuzeigen, dass das Heizelement
eingeschaltet ist.

4, Die Haube anheben, legen Sie auf den Rost die Speise mit Fiillungen, SoBe oder Kése.

5. Mit heben oder senken der Haube stellen Sie den Abstand zwischen dem Heizelement
und der Speiseoberfliche ein.

6. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet der Thermostat das Heizelement
automatisch aus und die Heizanzeige erlischt.

7. Nach dem Anheben der Haube kann die fertige Speise herausgenommen werden.

8. Sobald die Temperatur unter den eingestellten Wert sinkt, schaltet der Thermostat das

Heizelement automatisch ein und die gelbe Heizungsanzeige leuchtet auf. Somit arbeitet
das Heizelement zyklisch.

9. Wenn der Thermostatknopf in die &uBerste rechte Position gedreht wird, die der
maximalen Temperatur entspricht, wird das Heizelement dauerhaft eingeschaltet.

10. Das Gerdt mit zwei Thermostaten lidsst beide Heizelemente gleichzeitig oder einzeln
einzustellen.

11.  Wenn Sie fertig sind, drehen Sie den Thermostatknopf gegen den Uhrzeigersinn auf "0"
und schalten Sie das Gerit aus (Netzstecker ziehen).

12.  Bei Beschidigung des Netzkabels schalten Sie das Gerét sofort aus und wenden Sie sich
an den Kundendienst, um es auszutauschen.

7. Pflege und wartung

Bevor Sie das Geridt reinigen, trennen Sie die Stromversorgung (ziehen Sie den
Netzstecker).

Der Edelstahlrost und der Ablauftrog konnen entfernt und separat mit einer warmen
Seifenlosung gewaschen werden. Verwenden Sie zum Reinigen des Geréts keine spitzen und
scharfen Gegenstinde.

Jeden Tag nach Abschluss der Arbeiten sollten die Oberflichen des Gerdtegehduses und
des Netzkabels mit einem mit warmer Seifenlésung befeuchteten weichen Schwamm oder
Tuch abgewischt werden. Waschen Sie das Gerdt nicht unter direktem Wasserstrahl oder
tauchen Sie es nicht in Wasser.

Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet. Wenn das Gerét langere Zeit
nicht benutzt wird, muss es vom Stromnetz getrennt werden.

Bei lidngerer Betriebsunterbrechung sollte das Gerit griindlich gereinigt und in einem
gut beliifteten Raum ohne korrosionsanfillige Stoffe gelagert werden.

8. Fehlerbeseitigung

Fehler Eventuelle Ursache Behebungsmethoden
1. Die e Das Gerit ist nicht an das | @ Uberpriifen Sie die
Netzwerkanzeig Netz angeschlossen Verbindung
e (griin) ist aus e Es gibt keine Spannung e Stellen Sie sicher, dass im
im Netz Netz die Spannung anliegt
e Die Lampe ist defekt e Tauschen Sie die Lampe
aus
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2. Die e Die Lampe ist defekt e Tauschen Sie die Lampe
Heizungsanzeig | e Unterbrechung des aus
e (gelb) leuchtet Anzeigestromkreises e Die Verbindung priifen

nicht auf, wenn
das Heizelement
eingeschaltet ist

3. Das Heizelement | e Heizelement defekt e Tauschen Sie das
funktioniert e Thermostat defekt Heizelement aus
nicht e Tauschen Sie den

Thermostat aus

4. Die Haube hebt e Ein Fremdkdrper e Entfernen Sie die
nicht ab und blockiert die Bewegung Riickwand des Gerits zur
sinkt nicht der Haube Fehlerbehebung

e Hebevorrichtung ist
defekt
Tégliche Inspektion
Achtung!

e Um den Schaden und Verletzungen zu vermeiden, muss das Gerdt tdglich
iiberpriift werden.

e  Wenn Stérungen festgestellt werden, unterbrechen Sie sofort den Betrieb des
Gerits und wenden Sie sich an die Servicedienst.

Jeden Tag vor und nach der Arbeit sollte Folgendes iiberpriift werden.

Vor dem Einschalten Ist das Gerit ausgerichtet?
Ist das Netzkabel beschadigt?
Ist das Bedienfeld beschidigt?

Wihrend des Betriebes  Gibt es irgendwelche fremden Geriiche?
Verhindert die Riickwand das Heben und Senken
der Haube?
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Tihelepanu!
Seadmete vale paigaldamine, seadistamine, parandamine ja tehniline hooldamine, samuti
selle ehituslik muutmine v3ib pohjustada teenindavate to6tajate kehavigastusi ja seadmete
rikkeid. Seadmete paigaldamist, seadistamist, tehnilist hooldust ja parandamist peavad
teostama iiksnes véljadppinud to6tajad. Palun pdorduge teeninduse poole.

See salamander grillide sari on meie ettevottes vélja tootatud ning sel on mitmeid eelisel
sarnaste seadmete ees. Moistlik ehitus tagab lihtsa kasutuse ja tehnilise hoolduse. Seade on ette
ndhtud kasutamiseks hotellides, supermarketites, restoranides ja sarnastes iihiskondlikes
toitlustusettevdtetes.

Téhelepanu!
Ohutuse tagamiseks peab seadme korpus olema maandatud.

Téihelepanu!
Ohutuse tagamiseks drge hoidke seadme vahetus ldheduses bensiini, gaasi vdi muid
kergestisiittivaid aineid ja materjale.

1. Seadme pohisélmed
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. ALUS 9. KATTE ULEMINE TAHVEL
2. KUTTE MARGUTULI 10. RAAM

3. TERMOSTAADI NUPP 11. TAGATAHVEL

4. TOITE MARGUTULI 12. TOITEJUHE

5. ARAVOOLUALUS 13. MAANDUSKRUVI

6. ROOSTEVABAST TERASEST REST 14. KUMMIJALAD

7. KAEPIDE KATTE TOSTMISEKS 15. POHI

8. KATE

2. Talitlused

Ulemine kiite vdimaldab saada toidu pinnale kuldpruuni koorikut ja sobib t#iuslikult
téidiste, kastmete ja juustuga toitude kiipsetamiseks.

Toiduainete liigist sdltuvalt voib operaator muuta tddpinna ja kiitteelementide vahelist
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kaugust, tdstes ja langetades katet kdepideme (7) abil.
Seade on valmistatud {ileni roostevabast terasest. Resti saab lihtsalt eemaldada ja
puhastada.
Seadet on lihtne kasutada ja hooldada.
Mudel HKN-SAL450MBM on varustatud iihe termostaadi ja iihe kiittealaga; mudel
HKN-SAL600MBM on varustatud kahe termostaadi ja kahe iseseisva kiittealaga.
3. Tehnilised Kirjeldused

Nimi SALAMANDER GRILL
Mudel HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Vilismodtmed, mm 465x510x525 620x510x525
Elektrivorgu parameetrid 230V, 50 Hz
Paigaldusvdimsus, kW 2,8 4.0
Termostaatide arv 1 2
Tootemperatuur, °C 50-300 50-300
Katte reguleerimiskdrgus, mm 0-140 0-140

4. Vedu
Seadmeid tuleb kasutada korralikult. Viliste ja sisemiste kahjustuste viltimiseks pole lubatud
seadet iimber podrata. Pakendis seadet tuleb hoida hésti Shutatud ruumis, kust puuduvad
korrosiooni tekitavad ained. Kui seadet on vaja ajutiselt hoida vabas Ohus, tuleks vdtta
meetmeid selle kaitsmiseks vihma ja niiskuse eest.
5. Ettevaatusabinoud

Vorgupinge peab olema sama, nagu seadme andmeplaadil.

Seadme kiiljetahvlil on ekvipotentsiaalne iithendus. Enne kasutamist ithendage see
kehtivaid ohutusndudeid jérgides.

Enne seadme kasutusele votmist tuleb veenduda, et koik tthendused oleksid kindlad,
sealhulgas maandus.

Puhastage seadet soojas seebilahuses niisutatud pehme kisna voi lapiga. Seadet pole
lubatud pesta otsese veejoa all ega seda vette panna.

Seadmega todtades pole lubatud asetada katte lilemisele tahvlile korvalisi esemeid ega
katet raputada.

Seadme vahetus ldheduses pole lubatud hoida pdlevaid ja tuleohtlikke materjale ja
esemeid. Ruumi Shutemperatuur ei tohiks iiletada 45 °C ja suhteline Shuniiskus 85%.

Seadme paigaldamine peab toimuma viljadppinud personali poolt.

Téahelepanu!
Seade tuleb paigaldada tulekindlale pinnale. Kiilgnevad ehitised (seinad, vaheseinad,
koogimodbel) tuleb katta tulekindla materjaliga.

Eriteave
TAHELEPANU!
. See pole olmeseade ja ei ole ette ndhtud koduseks kasutamiseks.
° Seadmed on professionaalsed ja neid tohivad kasutada ainult erivéljadppega
tootajad.
° Arge iiritage seadet omal kiel lahti votta ega parandada.
° T606 kéigus drge raputage katet ega kallutage seda.
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° Seadme lammutamine ja ehituslike muudatuste tegemine vdib pdhjustada
tosiseid vigastusi ja traumasid.

° Enne seadme puhastamist liillitage toide vélja (eemaldades pistiku
pistikupesast).

° Elektriloogi véltimiseks pole lubatud pesta seadet otsese veejoa all ega seda

vette panna.
Arge 160ge seadet ega asetage kattele raskeid esemeid.
Seadme sobimatu kasutamine voib pdhjustada vigastusi ja traumasid.

Korge temperatuur voib pdhjustada pdletusi.
Poletuste véltimiseks drge puudutage kitega seadme korpust ega sdlmi seadme
toGtamise ajal.

Téihelepanu!

° Aikese korral iihendage seade vooluvdrgust lahti, et viltida kahjustumist
vilgutabamuse poolt.
° Seadme puhastamiseks pole lubatud kasutada augustavaid ja 15ikavaid

esemeid.

° To66 10ppedes liilitage toide vilja (eemaldades pistiku pistikupesast).

° Seadme elektrivorguga ithendamine ja elektriliste sdlmede hooldus tuleb 1ibi
viia kogenud asjatundjail.

° Toitejuhtme kahjustumisel 10petage koheselt seadme kasutamine ja podrduge

selle asendamiseks teeninduse poole.

Téhelepanu!
° Seadmele méirkimata toiteallikate kasutamine pole lubatud.
° Seadmed peavad olema varustatud automaatse kaitseliilitiga vastavalt

kehtivatele ohutusnormidele.

Kasutusjuhend

Enne seadme sisseliillitamist veenduge, et vorgupinge vastab andmeplaadil mérgitud
pingele.

Liilitage toide sisse (sisestades pistiku pistikupessa). Samal ajal peab siittima vorgu
roheline mirgutuli niidates, et seade on sisse liilitatud.

Keerake termostaadi nupp péripdeva soovitud asendisse. Samal ajal peab siittima kiitte
kollane méargutuli ndidates, et kiitteelement on sisse liilitatud.

Tostke kate iiles, asetage restile toit, lisage tdidis, kaste voi juust.

Reguleerige kiitteelemendi ja toidu pinna vahelist kaugust katet tdstes voi langetades.
Etteantud temperatuuri saavutamisel liilitab termostaat kiitteelemendi automaatselt vilja
ja kiitte mérgutuli kustub.

Pérast katte tdstmist v3ib valmis toidu &ra votta.

Niipea, kui temperatuur langeb alla etteantud véirtuse, liilitab termostaat kiitteelemendi
automaatselt sisse ja siittib kollane kiitte maérgutuli. Seega todtab kiitteelement
tstikliliselt.

Kui termostaadi nupp on pdoratud suurimale temperatuurile vastavasse parempoolsesse
ddrmisse asendisse, liilitatakse kiitteelement piisivalt sisse.

Kahe termostaadiga varustatud seadmed vdimaldavad sisse liillitada mdlemat
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11.

12.

kiitteelementi korraga voi eraldi.

Kui olete todga valmis, keerake termostaadi nupp vastupédeva asendisse "0" ja liilitage
toide vilja (eemaldage pistik pistikupesast).

Toitejuhtme kahjustumisel 1dpetage koheselt seadme kasutamine ja pdorduge selle
asendamiseks teeninduse poole.

Hooldamine ja korrashoid

Enne puhastamist liilitage toide vilja (eemaldage pistik pistikupesast).

Roostevabast terasest resti ja aluse saab eemaldada ja pesta eraldi sooja seebilahusega.

Seadme puhastamisel pole lubatud kasutada augustavaid ja 1dikavaid esemeid.

Iga toopdeva Iopus tuleb seadme korpuse ja toitejuhtme pindu piihkida soojas

seebilahuses niisutatud pehme késna voi lapiga. Seadet pole lubatud pesta otsese veejoa all ega
vette panna.

Sisse liilitatud seadet pole lubatud jétta jarelevalveta. Kui seadet ei kasutata pikka aega,

tuleb see vooluvdrgust lahti ithendada.

Kui seadme kasutamises tehakse pikk vaheaeg, tuleb seade hoolikalt puhastada ja hoida

histi Shutatud ruumis, kus puuduvad korrosiooni tekitavad aineid.

8.

10

Torkeotsing
Torge Véimalik pohjus Parandusmeede
1. VOrgu mérgutuli | @ Seade pole vorguga e Kontrollige ithendust
(roheline) ei ithendatud e Veenduge, et vorgus on
pole e  Vorgus puudub pinge pinge
e Pirn pdles ldbi e Asendage pirn
[ ]
2. Kiitteelementi e Pirn pdles lébi e Asendage pirn
sisse liilitades e Mirgutule ahela katkestus | @ Kontrollige ithendust
kiitte (kollane)
margutuli ei
stitti
3. Kiitteelement ei e Kiitteelement on e Asendage kiitteelement
toota kahjustunud e Asendage termostaat
e Vigane termostaat
4. Kate ei tduse ega | ® Korvaline ese tokestab e Eemaldage torkeotsingu
lange katte lilkumist jaoks seadme tagatahvel
e Tosteseade on vigane

Igapievane iilevaatus

Téhelepanu!

e  Haiirete ja vigastuste vdltimiseks tuleb seadmeid kontrollida iga pdev.
e  Mistahes vea avastamisel 16petage koheselt seadme kasutamine ja podrduge selle
asendamiseks teeninduse poole.

Iga péev enne ja pérast t6dd tuleb kontrollida alljérgnevat.

Enne sisseliilitamist Kas seadme paigutus on dige?
Kas toitejuhe pole kahjustunud?
Kas juhtpaneel pole vigane?
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To0 ajal

Kas puuduvad voorad 16hnad?
Kas tagatahvel takistab katte tdstmist ja langetamist?
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This series of salamander grills is developed by our company and has a number of advantages
over similar equipment. Good design ensures easy operation and maintenance. The equipment
is intended for use in hotels, supermarkets, restaurants and other public catering enterprises.

Attention!
Improper installation, adjustment, repair and maintenance of equipment, as well as
modifications of its design can lead to injury to operating staff and equipment failures.
Installation, adjustment, maintenance and repair of the equipment must be carried out only
by qualified personnel. Please contact our customer service.

Attention!
For safety reasons, the equipment must be grounded.

Attention!
For safety reasons, do not store gasoline, gas and other flammable substances and materials
in proximity to the equipment.

1. Equipment main components
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. BASE 9. HOOD UPPER PANEL
2. HEATING LED INDICATOR 10. FRAME
3. THERMOSTAT HANDLE 11. BACK PANEL
4, POWER LED INDICATOR 12. POWER CORD
5. DRIPPING TRAY 13. GROUND SCREW
6. GRID OF STAINLESS STEEL 14. RUBBER LEGS
7. HANDLE FOR LIFTING THE HOOD 15. BOTTOM
8. HOOD
2. Functions

The top heating allows you to get a golden brown on the dish and it is ideal for baking
dishes with toppings, sauce and cheese.
Depending on the type of product, the operator can change the distance between the
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work surface and the heating elements by lifting and lowering the hood by the handle (7).

The equipment is completely made of stainless steel. The grille can be easily removed
and cleaned.

The equipment is easy to operate and maintain.

The HKN-SAL450MBM model is equipped with one thermostat and has one heating
zone; the HKN-SAL600MBM model is equipped with two thermostats and has 2 independent
heating zones.

3. Technical specifications

Name SALAMANDER GRILL

Model HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Overall dimensions, mm 465x510x525 620x510x525

Power supply network parameters 230V, 50 Hz
Generating capacity, kW 2.8 4.0
Number of thermostats 1 2
Operating temperature, °C 50-300 50-300
Regulation of hood height, mm 0-140 0-140

4. Transportation

The equipment should be handled with care. To avoid external and internal damages, do not
turn it over. Storage of the equipment in the package should be carried out in a well-ventilated
area in the absence of corrosive substances. If there is a need for temporary storage of
equipment in the open air, take measures to protect it from rain and moisture.

5. Safety precautions

The electrical voltage of the mains must be the same as indicated on the nameplate of
the equipment.

There is an equipotential connection on the side panel of the equipment. Before using,
please, connect it according to the applicable safety requirements.

Before commissioning the equipment, it is necessary to ensure that all connections,
including grounding, are reliable.

The equipment may be cleaned with a soft sponge or cloth moistened with warm soapy
water. Washing of the equipment under a direct water stream or submergence thereof into
water is not allowed.

When operating the equipment, it is not allowed to store foreign objects on the hood
upper panel and shake the hood itself.

Do not store combustible or flammable materials or objects in proximity to the
equipment. The room temperature should not exceed 45°C, and the relative humidity — 85%.

The equipment installation should be performed by qualified personnel

Attention!
The equipment must be installed on a refractory surface. Adjacent structures (walls,
partitions, kitchen furniture) should be covered with refractory material.
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Specific information

14

ATTENTION!

° The equipment is not domestic and is not intended for using at home.
° The equipment is professional and it should only be operated by specially
trained personnel.

° Do not attempt to disassemble or repair the equipment yourself.

° Do not shake or tilt the hood during operation.

) In case of disassembling or modifying the equipment, it may result in serious
damage and injury.

° Before cleaning the equipment, disconnect the power supply (unplug it).

° To avoid electric shock, do not wash the equipment under direct water or
submerge it in water.

° Do not hit the equipment or put heavy objects on the hood.

° Incorrect operation of the equipment can lead to damage and injury.

° High temperatures can cause burns.

° Do not touch the equipment body and components with your hands during
operation to avoid burns.

Attention!

° In case of a thunderstorm, disconnect the equipment from the power to avoid
damage by lightning.

° It is not allowed to use piercing and cutting objects for cleaning the equipment.

° When the work is finished, disconnect the power supply (unplug it).

) Only experienced professionals are allowed to connect the equipment to the
power supply and maintain the electrical components.

) If the power cord is damaged, the equipment must be stopped immediately and
service must be provided for replacement.

Attention!

) The use of power sources not marked on the equipment is not allowed.
° The equipment must be equipped with an automatic switch that complies with

the applicable safety regulations.

Operating instruction

Before turning on the equipment, make sure that the mains voltage corresponds to the
voltage indicated on the nameplate.

Turn on the power (put the male connector into the female socket). Thereat, the green
power indicator should light up informing that the equipment is switched on.

Turn the thermostat knob clockwise to the desired position. A yellow indicator should
light up informing that the heating element is switched on.

Lift the hood, place on the dish covered with toppings, sauce or cheese to the grid.

By lifting the hood up or down, adjust the distance between the heating element and the
surface of the dish.

When the set temperature is reached, the thermostat will automatically switch off the
heating element and the light indicator will turn off.
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After lifting up the hood, the ready dish can be removed.
As soon as the temperature falls below the set value, the thermostat will automatically
turn on the heating element and the yellow indicator of heating will light up. Thus, the
heating element operates cyclically.
If the thermostat knob is turned to the far right position corresponding to the maximum
temperature, the heating element will be switched on permanently.
The grill is equipped with two thermostats that allows you to switch on both heating
elements at the same time or separately.
When you are done, turn the thermostat knob counterclockwise to the "0" position and
turn off the power (unplug it).
If the power cord is damaged, the equipment must be stopped immediately and service
must be provided for replacement.
Maintenance and care
Before cleaning the equipment, disconnect the power supply (unplug it).
Stainless steel grid and tray can be removed and washed separately with warm soapy

water. It is not allowed to use piercing and cutting objects for cleaning the equipment.

It is necessary to wipe the surface of the equipment and the power cord with a soft

sponge or cloth moistened with warm soapy water in the end of every working day. Washing
of the equipment under a direct water stream or submergence thereof into water is not allowed.

The energized equipment shall not be left unattended. If the equipment is idle for a long

time, it should be disconnected from the mains.

During a long break in the operation of the equipment, it should be thoroughly cleaned

and stored in a well-ventilated area in the absence of corrosive substances.

8.

Troubleshooting

Fault Possible reason Solution
1. The power e The equipment is not e Check the connection
indicator (green) connected to the mains e Make sure that the power
is off e There is no power supply is energized
e The bulb went e Replace the bulb
2. The heating e The bulb went e Replace the bulb
indicator e The indicator circuit is e Check the connection
(yellow) does open
not light up
when the heating
element is
switched on
3. The heating e The heating element is e Replace the heating
element does not broken element
work e The thermostat is broken e Replace the thermostat
4. The hood does e There is a foreign object e Remove the back panel of
not move up or that prevent the hood the equipment for
down. movement troubleshooting
e Lifting device is broken
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9.

Daily inspection
Attention!
e In order to avoid breakdowns and injuries, the equipment must be checked every
day.
e If any faults are detected, the equipment should be stopped immediately and the

service should be contacted.

Every day before and after work, you should check the following.

Before turning on Is the equipment leveled?
Is the power cord damaged?

Is the control panel damaged?

During operation Are there any foreign smells?
Does the back panel prevent the hood from lifting up and

down?
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jAtencion!
La instalacion, el ajuste, la reparacion y el mantenimiento incorrectos del equipo, asi como
la modificacion de su disefio, pueden ocasionar lesiones en el personal d emantenimiento
y fallas en el equipo. La instalacion, el ajuste, el mantenimiento y la reparacion de los
equipos deben ser realizados unicamente por personal cualificado. Dirijase al servicio
técnico.

Esta serie de parrillas salamandra ha sido disefiada por nuestra compaiiia y tiene una serie de
ventajas sobre otros equipos similares. El disefio bien pensado asegura una operacion y
mantenimiento faciles. El equipo estd destinado para usarse en hoteles, supermercados,
restaurantes y otros establecimientos de restauracion.

jAtencion!
Por razones de seguridad, la carcasa del equipo debe estar conectada a tierra.

jAtencion!
Por razones de seguridad, no almacene gasolina, gas u otras sustancias y materiales
inflamables en lugares cercanos al equipo.

1. Elementos principales del equipo
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. BASE 9.PANEL SUPERIOR DE LA CAMPANA
2. INDICADOR LUMINOSO DE CALENTAMIENTO  10. BANCO
3. PERILLA DEL TERMOSTATO 11. PANEL POSTERIOR
4. INDICADOR LUMINOSO DE RED 12. CABLE ELECTRICO
5. BANDEJA DE DESAGUE 13. PERNO DE TOMA DE TIERRA
6. REJILLA DE ACERO INOXIDABLE 14, PATAS DE GOMA
7. BRAZO PARA LEVANTAR LA CAMPANA 15. FONDO
8. CAMPANA
2. Funciones

El calentamiento superior garantiza la formacion de una corteza crujiente y dorada en la
superficie del producto y es ideal para la coccion de platos con salsas y queso.

Dependiendo del tipo de producto, el operador puede cambiar la distancia entre la
superficie de trabajo y las resistencias eléctricas, subir y bajar la campana con ayuda del brazo
().
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El equipo esta completamente fabricado de acero inoxidable. La rejilla se puede quitar y
limpiar facilmente.

El equipo es simple en operacion y mantenimiento.

El modelo HKN-SAL450MBM esta equipado con un termostato y tiene una zona de
calentamiento; el modelo HKN-SAL600MBM estd equipado con dos termostatos y tiene 2
zonas de calentamiento independientes.

3. Especificaciones técnicas
Nombre PARRILLA SALAMANDRA
Modelo HKN-SAL450MBM | HKN-SALG600MBM
Dimensiones (mm) 65x510x525 620x510x525
Parametros de la red eléctrica 230V, 50 Hz
Potencia de instalacion, kW 2,8 4.0
Cantidad de termostatos 1 2
Temperatura de operacion, °C 50-300 50-300
Regulacion de la altura de la 0-140 0-140
campana, mm

4, Transporte

Maneje el equipo con cuidado. Para evitar dafios externos e internos no lo vuelque. El
almacenamiento del equipo empaquetado debe llevarse a cabo en una habitacion bien ventilada
en ausencia de sustancias que causen corrosion. Si fuera necesario almacenar la maquina
temporalmente en el exterior, protéjala de los efectos de la lluvia y la humedad.

5. Medidas de precaucion

El voltaje eléctrico de la red eléctrica debe coincidir con el indicado en la placa de
identificacion del equipo.

En el panel lateral del equipo se encuentra la conexion equipotencial. Antes de poner
la parrilla en funcionamiento, conéctela, siguiendo los requerimientos de seguridad vigentes.

Antes de poner el equipo en funcionamiento, es necesario asegurarse de que todas las
conexiones, incluida la conexion a tierra, estén hechas de manera fiable.

Limpie el equipo con una esponja suave o con un pafio humedecido con una solucion
jabonosa tibia. Esta prohibido lavar el equipo bajo un chorro de agua directo o sumergirlo en el
agua.

Al trabajar con el equipo, no se permite almacenar objetos extrafios sobre el panel
superior de la campana, ni sacudirla.

No guarde materiales y objetos inflamables y combustibles cerca del equipo. La
temperatura del aire en la habitacion no debe superar los 45 °C y la humedad relativa debe ser
de 85 %.

Solo el personal cualificado debe realizar la instalacion del equipo.

iAtencion!
El equipo debe instalarse sobre una superficie refractaria. Las estructuras adyacentes
(paredes, tabiques, muebles de cocina) deben cubrirse con material refractario.
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Informacion especial

:ATENCION!
° El equipo no es para uso doméstico y no debe usarse en casa.
° El equipo es para uso profesional y solo debe ser operado por personal
especialmente capacitado.
° No intente desmontar ni reparar el equipo usted mismo.

° Durante la operacion, no sacuda la campana ni la incline.

° El intento de quitar y modificar el equipo puede causar dafios y lesiones
graves.

° Antes de limpiar el equipo, apaguelo (desenchufe el cable de alimentacion).

° Para evitar descargas eléctricas, no lave el equipo bajo un chorro de agua

directo ni lo sumerja en el agua.

No golpee el equipo ni coloque objetos pesados sobre la campana.

El uso incorrecto del equipo puede provocar dafios y lesiones.

La alta temperatura puede causar quemaduras.

Durante el funcionamiento del equipo, no toque la carcasa ni los elementos
del equipo con la mano para evitar guemaduras.

jAtencion!
° En casos de tormentas, desconecte el equipo de la red eléctrica para evitar que
se dafie con la caida de un rayo.
° No use objetos cortantes ni punzantes para limpiar el equipo.
° Al terminar el trabajo, apague el equipo (desenchufe el cable de

alimentacion).

° La conexion del equipo a la red eléctrica y el mantenimiento de los
componentes eléctricos debe ser realizado por especialistas con experiencia.

° Si el cable de alimentacion esta dafiado, interrumpa inmediatamente el uso del

equipo y péngase en contacto con el departamento de servicio para
reemplazarlo

jAtencion!
° No esta permitido el uso de fuentes de energia no marcadas en el equipo.
° El equipo debe estar equipado con un interruptor automatico de acuerdo con

las normas de seguridad aplicables.

Instrucciones de operacién

Antes de encender el equipo, asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponda
a la tension indicada en la placa de identificacion.

Encienda la alimentacion eléctrica (coloque el enchufe en el tomacorriente). Ademas,
debe encenderse el indicador luminoso advirtiendo que el equipo esta encendido.

Gire la perilla del termostato en sentido horario hasta la posiciéon deseada. Al mismo
tiempo, el indicador luminoso de calentamiento de color amarillo debe estar encendido,
indicando que la resistencia eléctrica esta encendida.

Levante la campana, coloque el plato a preparar en la parrilla, con cubierta de salsa o
queso.

Levante o baje la campana, ajuste la distancia entre la resistencia eléctrica y la
superficie del plato a preparar.
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6. Cuando se alcanza la temperatura establecida, el termostato apagard automaticamente la
resistencia eléctrica y el indicador de calor se apagara.

7. Después de levantar la campana, se puede retirar el plato preparado.

8. Tan pronto como la temperatura baje por debajo del valor establecido, el termostato

encenderd automaticamente 1 la resistencia eléctrica y se encenderd el indicador

luminoso de calentamiento de color amarillo. De esta manera, la resistencia eléctrica

funciona ciclicamente.

9. Si la perilla del termostato se coloca en la posicion extrema derecha, correspondiente a
la temperatura maxima, la resistencia eléctrica se encendera permanentemente.

10.  El dispositivo equipado con dos termostatos permite incluir ambas resistencias
eléctricas simultdneamente o cada una por separado.

11. Al terminar el trabajo, gire la perilla del termostato en sentido antihorario a la posicion

"0" y desconecte la alimentacion (desenchufe el cable de alimentacion).

12.  Si el cable de alimentacion estd dafiado, interrumpa inmediatamente el uso del equipo y
poéngase en contacto con el departamento de servicio para reemplazarlo
7. Mantenimiento y cuidado

Antes de la limpieza, desconecte el suministro de enegia (desenchufe el cable de
alimentacion).

La rejilla de acero inoxidable y la bandeja de goteo se pueden quitar y lavar por
separado con una solucion jabonosa tibia. No use objetos cortantes ni punzantes para limpiar el
equipo.

Todos los dias después de terminar el trabajo, las superficies de la carcasa del equipo y
del cable de alimentacion deben limpiarse con una esponja suave o un pafio humedecido en una
solucién jabonosa tibia. Esta prohibido lavar el equipo bajo el chorro de agua directo o
sumergirlo en agua.

No deje el equipo encendido sin supervision. Si el equipo no se usa durante un tiempo
prolongado, debe desconectarse de la red eléctrica.

En caso de interrupcion prolongada en el funcionamiento del equipo, éste debe
limpiarse a fondo y almacenarse en una habitacién bien ventilada en ausencia de sustancias
corrosivas.

8. Solucion de problemas
Falla Posible causa Método de elimimacién
1. El indicador e El equipo no esta e Verifique la conexion
luminoso verde) conectado a la red e Asegurese de que haya

esta apagado e No hay corriente en la red corriente en la red
e Labombilla estd quemada | @ Reemplace la bombilla
2. Laluz e Labombilla estd quemada | @ Reemplace la bombilla
indicadora de e Circuito abierto en el e Verifique la conexion
calentamiento indicador

(amarilla) no se
enciende cuando
se enciende la
resistencia
eléctrica
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3. Laresistencia e Laresistencia eléctrica e Reemplace la resistencia
eléctrica no esta dafiada eléctrica
funciona e El termostato estd dafiado | ® Reemplace el termostato
4. Lacampanano | e Algln objeto extrafio e Retire el panel posterior
se levanta ni se bloguea el movimiento de del equipo para solucionar
baja la campana las fallas
e El dispositivo de
elevacion esta danado

Inspeccion diaria

jAtencion!

e  Para evitar dafios y lesiones, el equipo debe ser revisado todos los dias.
e  Si se detecta algin mal funcionamiento, interrumpa inmediatamente el uso del equir
contacto con el departamento de servicio.

Todos los dias, antes y después del trabajo, verifique lo siguiente.

Antes del encendido (Esta alineado el equipo?
(Esta dafiado el cable de alimentacion?
(Esté dafiado el panel de control ?

Durante la operacion (Hay olores extrafios?
(El panel trasero evita que la campana se eleve o0 baje?
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Attention !
Installation, réglage, réparation et maintenance incorrects de l'équipement, ainsi que
modification de sa structure, peuvent entrainer des blessures corporelles au personnel et
une défaillance de 1'équipement. Installation, réglage, maintenance et réparation de
'équipement doivent étre effectués uniquement par le personnel qualifié. Contactez le
service client.

Cette série de grils-salamandres est élaborée par notre société et présente un certain nombre
d'avantages par rapport aux équipements Similaires. La conception raisonnable assure
l'utilisation et la maintenance faciles. L'équipement est destiné a &tre utilisé¢ dans les hotels, les
supermarchés, les restaurants et autres établissements de restauration publique.

Attention !
Pour des raisons de sécurité, le corps de I'équipement doit étre mis a la terre.

Attention !
Pour des raisons de sécurité, ne stockez pas d'essence, de gaz ou d'autres substances et
matériaux inflammables a proximité immédiate de I'équipement.

1. Sous-ensembles principaux de I’équipement
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. SUPPORT 9, PANNEAU SUPERIEUR DU CHAPEAU
2 VOYANT LUMINEUX DU CHAUFFAGE 10. CARCASSE DU GRIL

3 MANIVELLE DU THERMOSTAT 11. PANNEAU ARRIERE

4. VOYANT LUMINEUX DU RESEAU 12. CORDON D'ALIMENTATION

5. BAC DE RECUPERATION 13. VIS DE MISE A LA TERRE

6 GRILLE EN INOX 14. PIEDS EN CAOUTCHOUC

7 POIGNEE POUR LEVER LE CHAPEAU 15, FOND

8 CHAPEAU

2 Fonctions

Le chauffage supérieur vous permet d'obtenir une croite dorée sur la surface du plat et
est idéal pour faire cuire des plats avec des nappages, de la sauce et du fromage.
En fonction du type de produits, I'opérateur peut modifier la distance entre la surface de
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fonctionnement et les éléments chauffants en soulevant et en abaissant le chapeau avec la
poignée (7).

L'équipement est complétement fabriqué en inox. La grille peut étre facilement enlevée
et nettoyée.

L'équipement est simple dans I'utilisation et la maintenance.

Le modéle HKN-SAL450MBM est équipé d'un thermostat et posséde une zone de
chauffage; le modéle HKN-SAL600MBM est équipé de deux thermostats et posséde 2 zones
de chauffage indépendantes.

3. Caractéristiques techniques
Nomination GRIL-SALAMANDRE
Modéele HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Dimensions extérieures, mm 465x510x525 620x510x525
Paramétres du réseau électrique 230V, 50 Hz
Capacité installée, kW 2.8 4.0
Quantité de thermostats 1 2
Température de fonctionnement, °C 50-300 50-300
Réglage de hauteur du chapeau, mm 0-140 0-140

4. Transportation

Vous devez manipuler 1'équipement avec soin. Pour éviter les dommages externes et internes, il
n'est pas autorisé de le renverser. Le stockage de 1'équipement dans l'emballage doit étre
effectué dans un local bien aéré en l'absence de substances causant la corrosion. S'il est
nécessaire de stocker temporairement 1'équipement a I'extérieur, les mesures devraient étre
prises pour le protéger de la pluie et de 'humidité.

5. Mesures de précaution

La tension électrique du secteur doit étre la méme que celle indiquée sur la plaque
signalétique de 1'équipement.

Sur le panneau latéral de 1'équipement se trouve la connexion équipotentielle. Avant
l'utilisation, connectez-la en respectant les exigences de sécurité en vigueur.

Avant de mettre 1'équipement en service, il est nécessaire de s'assurer que toutes les
connexions, y compris la mise a la terre, sont effectuées de maniere fiable.

Le nettoyage de I'équipement s'effectue avec une éponge douce ou un chiffon imbibé
d'une solution savonneuse ti¢de. Il est interdit de laver I'équipement sous un jet d'eau direct ou
I'immerger dans l'eau.

Lorsque vous travaillez avec 1'équipement, il est interdit de stocker des objets étrangers
sur le panneau supérieur du chapeau et de secouer le chapeau lui-méme.

Il est interdit de stocker des matériaux et d'objets combustibles et facilement
inflammables a proximité immédiate de 1'équipement. La température de l'air dans le local ne
doit pas dépasser 45 °C et 'humidité relative - 85%.

L'installation de I'équipement doit étre effectuée par le personnel qualifié.

Attention !
L'équipement doit étre installé sur une surface réfractaire. Les structures adjacentes
(murs, cloisons, meubles de cuisine) doivent étre recouvertes de matériaux réfractaires.
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Information spéciale
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ATTENTION!!

° L'équipement n'est pas domestique et n'est pas destiné a étre utilisé a la
maison.

° L'équipement est professionnel et ne doit étre utilisé que par un personnel
spécialement formé.

° N'essayez pas de démonter ou de réparer I'équipement vous-méme.

° En cours de l'opération, ne secouez pas le chapeau et ne l'inclinez pas.

° La tentative de démonter et d'apporter des modifications a la conception de
I'équipement peut entrainer des dommages et des blessures graves.

° Avant de nettoyer 1'équipement, débranchez 1'alimentation (retirez la fiche du
secteur).

° Pour éviter les chocs électriques, il est interdit de laver 1'équipement sous un
jet d'eau direct et I'immerger dans I'eau.

° Ne frappez pas I'équipement et ne placez pas d'objets lourds sur le chapeau.

° L'utilisation incorrecte de 1'équipement peut entrainer des dommages et des
blessures.

° La température élevée peut causer des briilures.

° Pendant le fonctionnement de I'équipement, ne touchez pas le corps et les
sous-ensembles de 1'équipement avec vos mains pour éviter les brilures.

Attention !
° Lors de l'orage, débranchez I'équipement du secteur pour éviter de
I'endommager par la décharge de la foudre.
° Il est interdit d'utiliser d'objets perforants ou coupants pour nettoyer
I'équipement.
) A la fin du travail, éteignez l'alimentation électrique (retirez la fiche

d'alimentation du secteur).

) La connexion de I'équipement au secteur et la maintenance des composants
¢lectriques doivent étre effectuées par des spécialistes expérimentés.

° Si le cordon d'alimentation est endommagé, arrétez immédiatement d'utiliser
I'équipement et contactez le service aprés-vente pour le remplacer.

Attention !
° L'utilisation de sources d'alimentation non marquées sur 1'équipement n'est
pas autorisée.
° L'équipement doit étre muni d'un interrupteur automatique conformément aux

normes de sécurité en vigueur.

Manuel d'utilisation

Avant de mettre 1'équipement en marche, assurez-vous que la tension secteur
correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique.

Branchez l'alimentation (insérez la fiche de courant dans la prise électrique). Cela
faisant, le voyant lumineux vert doit s'allumer en indiquant que 1'équipement est
branché.

Tournez la manivelle du thermostat dans le sens horaire en position souhaitée. Cela
faisant, le voyant lumineux jaune doit s'allumer en indiquant que I'¢lément chauffant est
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activé.
Soulevez le chapeau, placez sur la grille le plat, couvert de nappage, de sauce ou de
fromage.
En soulevant ou en abaissant le capot, ajustez la distance entre 1'é1ément chauffant et la
surface du plat.
Lorsque la température réglée est atteinte, le thermostat désactivera automatiquement
1'¢lément chauffant et le voyant lumineux du chauffage s'éteindra.
Aprés avoir soulevé le chapeau, le plat préparé peut étre retiré.
Dés que la température descend en dessous de la valeur réglée, le thermostat active
automatiquement I'é1ément chauffant et le voyant de chauffage jaune s'allume. Ainsi,
1'é1ément chauffant fonctionne de maniére cyclique.
Si la manivelle du thermostat est tourné a l'extréme droite correspondant a la
température maximale, 1'élément chauffant sera allumé en permanence.
L'équipement muni de deux thermostats permet d'activer les deux éléments de chauffage
simultanément ou chacun séparément.
Lorsque vous avez terminé le travail, tournez la manivelle du thermostat dans le sens
antihoraire sur "0" et coupez I'alimentation (retirez la fiche du secteur).
Si le cordon d'alimentation est endommagé, arrétez immédiatement d'utiliser
'équipement et contactez le service aprés-vente pour le remplacer.
Entretien et maintenance
Avant de nettoyer 1'équipement, débranchez 1'alimentation (retirez la fiche du secteur).
La grille en inox et le bac collecteur peuvent étre retirés et lavés séparément avec une

solution savonneuse. Il est interdit d'utiliser d'objets perforants ou coupants pour nettoyer
I'équipement.

Chaque jour apres que le travail est terminé, les surfaces du corps d'équipement et le

cordon d'alimentation doivent étre essuyés avec une éponge douce ou un chiffon imbibé d'une
solution savonneuse chaude. Il est interdit de laver 1'équipement sous un jet d'eau direct et
I'immerger dans l'eau.

Ne laissez pas l'appareil allumé sans surveillance. En cas d'inaction longue de

1'équipement, il doit étre déconnecté du secteur.

Si vous faites une longue pause dans le fonctionnement de 1'équipement, il doit étre

soigneusement nettoyé et stocké dans un local bien ventilé en l'absence de substances qui
causent la corrosion.

8.

Dépannage
Panne Cause possible Remeéde
1. Le voyant réseau | ® L'équipement n'est pas e Vérifiez la connexion
(vert) est éteint branché au réseau e Assurez-vous qu'il y a de
électrique la tension sur le réseau
e Absence de la tension e Remplacez I'ampoule
dans le réseau
e ['ampoule est briilée
2. Le voyant e L'ampoule est briilée e Remplacez I'ampoule
lumineux e Rupture du circuit du e Vérifiez la présence de
(jaune) du voyant connexion
chauffage ne
s'allume pas lors
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d'activation de
I'élément
chauffant

3. L'élément °
chauffant ne
fonctionne pas °

L'élément chauffant est
défectueux

Le thermostat est
défectueux

Remplacez I'élément
chauffant
Remplacez le thermostat

4.Lechapeaunese | e
souléve et ne

L'objet étranger bloque le
mouvement du chapeau

Retirez le panneau arricre
de I'équipement pour le

s'abaisse pas e e dispositif de levage est dépannage
défectucux
Inspection journali¢re
Attention !

e  Pour éviter les casses et les blessures, 1'équipement doit étre vérifié tous les jours.
e  Sides pannes sont détectées, il est nécessaire d'arréter immédiatement ['utilisation
de I'équipement et contacter le service aprés-vente.

Chaque jour avant et apres

le travail avec 1'équipement il faut vérifier ce qui Suit.

Avant la mise en marche

L'équipement est-il aligné?
Le cordon d'alimentation est-il endommagé?
Le panneau de commande est-il endommagé?

Pendant le fonctionnement

Y a-t-il des odeurs étrangéres?
Le panneau arriére empéche-t-il le chapeau de se
lever et de s'abaisser?




Attenzione!
L'installazione, la regolazione, la riparazione e la manutenzione errate dell'apparecchio,
nonché le modifiche apportate alla progettazione, possono causare lesioni personali e
guasti all'apparecchio stesso. L'installazione, la regolazione, la manutenzione e la
riparazione dell'apparecchio devono essere eseguite solo da personale qualificato.
Rivolgersi al servizio assistenza.

Questa serie di griglie Salamandra ¢ sviluppata dalla nostra azienda e presenta una serie di
vantaggi rispetto ad attrezzature simili. Il design intelligente garantisce facilita d'uso e
manutenzione. L'attrezzatura € destinata all'uso in hotel, supermercati, ristoranti e altri esercizi
di ristorazione.

Attenzione!
Per motivi di sicurezza, il corpo dell'apparecchio deve essere collegato a terra.

Attenzione!
Per motivi di sicurezza, non conservare benzina, gas o altre sostanze e materiali
infiammabili nelle immediate vicinanze dell'apparecchio.

1. Unita principali dell'apparecchio

N

QNN R W=

HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

BASE 9. PANNELLO SUPERIORE DELLA CAPPA
INDICATORE LUMINOSQ DIRISCALDAMENTO 10. TELAIO

MANOPOLA DEL TERMOSTATO 11. PANNELLO POSTERIORE
INDICATORE LUMINOSO DIRETE 12. CAVODIRETE

VASSOIO DI SCARICO 13. VITE DIMESSA ATERRA

GRATICOLA IN ACCIATQO INOX 14. PIEDI IN GOMMA

MANIGLIA PER SOLLEVAMENTO CAPPA 15. FONDO

CAPPA

Funzioni

Il riscaldamento superiore consente di ottenere una crosta dorata sulla superficie del
piatto ed € ideale per la cottura di piatti con guarnizioni, salsa e formaggio.

A seconda del tipo di prodotto, 1'operatore pud modificare la distanza tra la superficie di
lavoro e gli elementi riscaldanti alzando e abbassando la cappa con la maniglia (7).
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L'apparecchio € completamente realizzato in acciaio inossidabile. La graticola si solleva
e pulisce facilmente.

L'utilizzo e la manutenzione dell'apparecchio sono semplici.

Il modello HKN-SAL450MBM ¢é dotato di un termostato e ha una zona di
riscaldamento; il modello HKN-SAL600MBM ¢ dotato di due termostati e ha 2 zone di
riscaldamento indipendenti.

3. Caratteristiche tecniche

Nome GRIGLIA SALAMANDRA
Modello HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Dimensioni, mm 465x510x525 620x510x525
Parametri della rete elettrica 230V, 50 Hz
Potenza installata, kW 2.8 4.0
Numero di termostati 1 2
Temperatura di funzionamento, °C 50-300 50-300
Regolazione dell'altezza della cappa, 0-140 0-140
mm

4, Trasporto

Maneggiare l'apparecchio con cura. Per evitare danni esterni e interni non & consentito
rovesciarlo. La conservazione dell'apparecchio nella confezione deve essere effettuata in un
locale ben ventilato in assenza di sostanze che causano corrosione. Se ¢ necessario un deposito
temporaneo dell'apparecchio all'aperto, ¢ necessario adottare misure per proteggerlo dalla
pioggia e dall'umidita.

5. Precauzioni

La tensione elettrica della rete deve essere la stessa indicata sulla targhetta identificativa
dell'apparecchio.

Sul pannello laterale dell'apparecchio c'¢ la connessione equipotenziale. Prima dell'uso,
collegarlo, seguendo gli attuali requisiti di sicurezza.

Prima di mettere in funzione l'apparecchio ¢ necessario assicurarsi che tutte le
connessioni, compresa la messa a terra, siano eseguite in modo affidabile.

Pulire I'apparecchio con una spugna morbida o un panno inumidito con una soluzione di
sapone caldo. Non ¢ consentito lavare 1'apparecchio con un getto d'acqua diretto ¢ immergerlo
in acqua.

Quando si lavora con l'apparecchio, non € consentito mettere oggetti estranei sul
pannello superiore della cappa e agitare la cappa stessa.

Non conservare materiali e oggetti combustibili e infiammabili nelle immediate
vicinanze dell'apparecchio. La temperatura dell'aria nella stanza non deve superare 45 °C e
I'umidita relativa 1'85%.

L'installazione dell'apparecchio deve essere effettuata da personale qualificato.

Attenzione!
L'apparecchiatura deve essere installata su una superficie refrattaria. Le strutture
adiacenti (muri, pareti divisorie, mobili da cucina) devono essere coperte con materiale
refrattario.

28



Informazioni speciali

ATTENZIONE!

L'apparecchio non ¢ domestico e non ¢ destinato all'uso in casa.
L'apparecchio ¢ professionale e deve essere utilizzato esclusivamente da
personale appositamente addestrato.

Non tentare di smontare o riparare I'apparecchio autonomamente.

Nel processo di lavoro, non agitare la cappa e non inclinarla.

Il tentativo di smontare e modificare il design dell'apparecchio pud causare
gravi danni e lesioni.

Prima di pulire I'apparecchio, scollegare l'alimentazione (scollegare la spina
di alimentazione).

Per evitare scosse elettriche, non lavare I'apparecchio sotto getto d'acqua
diretto e immergerlo in acqua.

Non colpire I'apparecchio o collocare oggetti pesanti sulla cappa.

L'uso improprio dell'apparecchio pud causare danni e lesioni.

L'alta temperatura pud causare ustioni.
Durante il funzionamento dell'apparecchio, non toccare il corpo e le parti
dell'apparecchio con le mani per evitare ustioni.

Attenzione!

In caso di temporale, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica per evitare di
danneggiarlo con un fulmine.

Non usare oggetti aguzzi o taglienti per pulire I'apparecchio.

Alla fine del lavoro, spegnere l'alimentazione (scollegare la spina di
alimentazione).

Il collegamento dell'apparecchio alla rete elettrica e la manutenzione dei
componenti elettrici devono essere eseguiti da specialisti esperti.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, interrompere immediatamente
I'uso dell'apparecchio e contattare il servizio assistenza per sostituirlo.

Attenzione!

Non ¢ consentito I'uso di fonti di alimentazione non contrassegnate
sull'apparecchio.

L'apparecchio deve essere dotato di un interruttore automatico in conformita
con le attuali norme di sicurezza.

formaggio.

6. Istruzioni d'uso

1. Prima di accendere I'apparecchio, assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella
indicata sulla targhetta.

2. Accendete l'alimentazione (inserite la spina nella presa di corrente). Facendo cio, la spia
verde automatica di rete si illumina, a indicare che l'apparecchio ¢ acceso.

3. Ruotare la manopola del termostato in senso orario fino alla posizione desiderata. In tal
modo, la spia gialla di riscaldamento si illumina per indicare che I'elemento riscaldante
¢ acceso.

4. Sollevare la cappa, posizionare sulla griglia il piatto, pieno di condimenti, salsa o
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10.

11.

12.

Sollevando o abbassando la cappa, regolare la distanza tra I'elemento riscaldante e la
superficie del piatto.

Quando viene raggiunta la temperatura impostata, il termostato spegne automaticamente
I'elemento riscaldante e I'indicatore di calore si spegne.

Dopo aver sollevato la cappa, il piatto preparato pud essere tolto.

Non appena la temperatura scende al di sotto del valore impostato, il termostato accende
automaticamente I'elemento riscaldante e I'indicatore di riscaldamento giallo si accende.
Pertanto, I'elemento riscaldante funziona ciclicamente.

Se la manopola del termostato viene ruotata nella posizione estrema destra
corrispondente alla temperatura massima, l'elemento riscaldante sara acceso
permanentemente.

L'apparecchio dotato di due termostati consente di inserire entrambi gli elementi
riscaldanti contemporaneamente o separatamente.

Al termine, ruotare la manopola del termostato in senso antiorario su "0" e spegnere
I'alimentazione (scollegare la spina di alimentazione).

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, interrompere immediatamente I'uso
dell'apparecchio e contattare il servizio assistenza per sostituirlo.

Manutenzione e cura

Prima della pulizia, scollegare lI'alimentazione (staccare la spina dalla presa).

La graticola in acciaio inossidabile e la vaschetta possono essere rimosse e lavate

separatamente con una soluzione di sapone caldo. Non ¢ consentito usare oggetti aguzzi o
taglienti per pulire I'apparecchio.

Ogni giorno, una volta terminato il lavoro, le superfici del corpo dell'apparecchio e il

cavo di alimentazione devono essere puliti con una spugna morbida o un panno inumidito con
una soluzione di sapone caldo. Non ¢ consentito lavare 1'apparecchio sotto il getto d'acqua
diretto e immergerlo in acqua.

Non ¢ consentito lasciare I'apparecchio acceso senza controllo. Se l'apparecchio non

viene utilizzato per un lungo periodo, deve essere scollegato dalla rete.

Con una lunga interruzione del funzionamento dell'apparecchio, ¢ necessario pulirlo

accuratamente e conservarlo in un locale ben ventilato in assenza di sostanze che causano
corrosione.

8.
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Risoluzione dei guasti

Guasto Causa possibile Eliminazione
1. Laspia di rete e  Apparecchio non e Controllare la connessione
(verde) ¢ spenta collegato alla rete e Assicurarsi che vi sia
e Non vi ¢ tensione di rete tensione di rete
e Lampadina bruciata e Sostituire la lampadina
2. Laspiadi e Lampadina bruciata e Sostituire la lampadina
riscaldamento e Interruzione circuito e Verificare la presenza
(gialla) non si indicatore della connessione
accende quando
I'elemento
riscaldante &
acceso




3. L'elemento °

riscaldante non

funziona °

Elemento riscaldante
difettoso
Termostato difettoso

Sostituire I'elemento
riscaldante
Sostituire il termostato

4. Lacappanonsi | e

solleva e non si
abbassa

Un oggetto estraneo
blocca il movimento della
cappa

Dispositivo di
sollevamento difettoso

Rimuovere il pannello
posteriore dell'apparecchio
per la risoluzione del
problema

Ispezione giornaliera

Attenzione!

e  Per evitare rotture e lesioni, I'apparecchio deve essere controllato tutti i giorni.
e  Sesirileva qualsiasi difetto, interrompere immediatamente I'uso dell'apparecchio

e contattare il servizio assistenza.

Ogni giorno prima e dopo il lavoro, deve essere controllato quanto segue.

Prima dell'accensione

L'apparecchio ¢ posizionato in piano?
Il cavo di alimentazione ¢ danneggiato?
11 pannello di controllo ¢ danneggiato?

Durante il lavoro

Vi sono odori estranei?

Il pannello posteriore impedisce alla cappa di sollevarsi e

abbassarsi?
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LV

Uzmanibu!
Iekartas nepareiza uzstadiSana, reguléSana, remonts un tehniska apkope, ka arl
modifikaciju ievieSana tas konstrukcija var izraisit apkalpojoSa personala traumas un
ickartas bojasanos. lekartas uzstadiSanu, reguléSanu, tehnisko apkopi un remonts javeic
kvalificétam personalam. Griezieties servisa dienesta.

St

grilu-salamandru s€rija ir izstradata musu kompanija un tai ir virkne prieksrocibu

analogiskas iekartas priek$a. Pratiga konstrukcija nodrosina ekspluatacijas un tehniskas
apkopes vienkarsibu. Iekarta paredzeta lietosanai viesnicas, supermarketos, restoranos un citas
sabiedriskas eédinasanas uznémumos.

Uzmanibu!
Drosibas noliikos iekartas korpusam jabtit zemetam.

Uzmanibu!
Drosibas noliikos neglab3jiet benzinu, gazi un citus viegli uzliesmojosas vielas un
materialus tie$a tuvuma no iekartas.

W NN R WD~

1. Iekartas galvenie mezgli
HKN-SAL450MBM HKN-SALG00OMBM

PAMATNE 9. PARSEGA AUGSEJAIS PANELIS
SILDISANAS GAISMAS INDIKATORS 10. STATNE
TERMOSTATA ROKTURIS 11. AIZMUGUREJAIS PANELIS
TIKLA GAISMAS INDIKATORS 12. TIKLA VADS
PARPLUDES PALIKTNIS 13. ZEMEJUMA SKRUVE
NERUSEJOSA TERAUDA REZGIS 4. GUMITAS KAJAS
ROKTURIS PARSEGA PACELSANAI 15. DIBENS
PARSEGS

2. Funkcijas

Augsgja uzsildisana lauj dabtt zeltaino kartinu &diena virspusé un ta ir ideala €dienu

cepSanai ar topingiem, merci un sieru.

Atkariba no produktu tipa operators var mainit attalumu starp darba virsmu un

sildelementiem, pacelot un nolaizot parsegu, izmantojot rokturi (7).
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lekarta ir pilnigi izgatavota nertisgjosa terauda. Rezgi var viegli nonemt un notirit.
Iekarta ir vienkarSa ekspluatacijas un tehniskas apkopes zina.

Modelis HKN-SAL450MBM ir aprikots ar vienu termostatu un tam ir viena sildiSanas
zona; modelis HKN-SAL600MBM ir aprikots ar diviem termostatiem un tam ir 2 neatkarigas
sildiSanas zonas.

3. Tehniskie raksturojumi

Nosaukums GRILS-SALAMANDRA
Modelis HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Gabarita izmeri, mm 465x510x525 620x510x525
Elektrotikla parametri 230V, 50 Hz
Uzstades jauda, kW 2.8 4.0
Termostatu daudzums 1 2
Darba temperatiira, °C 50-300 50-300
Parsega augstuma reguléSana, 0-140 0-140
4. TransportéSana

Rikoties ar iekartu akurati. Lai izvairitos no argjiem un iek$€jiem bojajumiem, aizliegts to
apverst. lekarta iesainojuma jaglaba labi vedinama telpa bez koroziju izraiso$am vielam. Ja
nepiecieSams Tslaicigi glabat iekartu briva gaisa, javeic pasakumi tas aizsardzibai pret lietu un
mitrumu.
5. Piesardzibas pasakumi

Elektrotikla spriegumam jaatbilst iekartas mark&uma noraditajam.

Iekartas sana paneli atrodas ekvipotencialais savienojums. Pirms ekspluatacijas
pieslédziet to, ieverojot speka esosus drosibas tehnikas noteikumus.

Pirms iekartas nodoSanas ekspluatacija japarliecinas, ka visi pieslégumi, ieskaitot
zemgjumu, uztaisiti drosi.

Iekartas tiriSana tiek veikta ar miksto stkli vai audeklu, kas samitrinats ar silto
ziepjaino Skidumu. Aizliegts mazgat iekartu zem tidens striklas vai iegremdet to ideni.

Stradajot ar iekartu nedrikst ievietot nepiederosus priek§metus parsega augseja paneli un
kratit paSu parsegu.

Nedrikst glabat degoSus un viegli uzliesmojosus priekSmetus tie$a tuvuma no iekartas.
Gaisa temperatiira telpas nevar parsniegt 45°C, bet relativais mitrums — 85%.

Iekartas uzstadisana javeic kvalificgtam personalam.

Uzmanibu!
Jauzstada iekarta uz ugunsizturigas virsmas. Blakus eso$am konstrukcijam (sienas,
starpsienas, virtuves mebeles) jabiit parklatam ar ugunsizturigo materialu.
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Speciala informacija

34

UZMANIBU!
S1nav sadzives iekarta un ta nav paredzéta ekspluatacijai majas apstaklos.
Iekarta ir profesionala un ta jalieto tikai Ipasi apmacitam personalam.
Neméginiet patstavigi izjaukt un labot iekartu.
Darba procesa laika nekratiet parsegu un nesalieciet to.
Demontazas un konstrukcijas modifikaciju ievieSanas méginajums var
izraisit nopietnus bojajumus un traumas.
° Pirms tirit iekartu atslédziet elektribas padevi (iznemiet kontaktdaksu no

kontaktligzdas).

° Lai novérstu elektrotraumas aizliegts mazgat iekartu ar fidens struklu un
iegremdget to tident.
Nesitiet pa iekartu un nelieciet smagus prick§metus uz parsega.
Nepareiza iekartas ekspluatacija var izraisit bojajumus un traumas.
Augsta temperatiira var izraisit apdegumu.
Lai noverstu apdegumus iekartas darbibas laika neaiztieciet ar rokam
korpusu un iekartas mezglus.

Uzmanibu!

° Negaisa laika jaatslédz iekarta no tikla, lai to pasargatu no zibens trieciena.

Aizliegts izmantot iekartas tiriSanai durstosus un griezosus priekSmetus.

° Pabeidzot darbu atslédziet elektribas padevi (iznpemiet kontaktdakSu no
kontaktligzdas).

° Iekartas pieslégsanu pie elektrotikla un elektromezglu tehnisko apkopi javeic
pieredzgjusiem specialistiem.

° Ja tikla vads ir bojats, nekavéjoties japartrauc iekartas ekspluatacija un
jagriezas servisa dienesta ta nomainai.

Uzmanibu!
o Nedrikst izmantot baroSanas avotus, kuri nav markéti uz iekartas.
° Iekartai jabit aprikotai ar automatisko slédzi, kas ir atbilstoss speka eso$am
drosibas tehnikas normam.

LietoSanas instrukcija

Pirms iesl€égSanas parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst iekartas mark&uma
noraditajam.

Iesledziet barosanu (iespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda). Pie tam jaiedegas zalam
gaismas indikatoram, kas zino par to, ka iekarta ir ieslegta.

Pagrieziet termostata rokturi pulkstena raditaja virziena vajadziga stavokli. Pie tam
jaiedegas zalam gaismas indikatoram, kas zino par to, ka sildelements ir ieslegts.
Paceliet parsegu, ievietojiet uz rest€m cepesblodu, kas parklata ar topingiem, mércém
vai sieru.

Pacelot un nolaizot parsegu noregulgjiet attalumu starp sildelementiem un cepesblodas
virsmu.

Sasniedzot vajadzigo temperatiiru termostats automatiski atslégs sildelem&ntu un
sildiSanas gaismas indikators nodzisTs.



10.

11.

12.

LV
Pacelot parsegu gatavo &dienu var iznemt.
Kad temperatiira pazeminasies zem iestatitds vertibas, termostats automatiski ieslégs
sildeleméntu un dzeltens sildisanas gaismas indikators ieslégsies. Tadgjadi sildelements
strada cikliski.
Ja termostata rokturis ir pagriezts malga laba stavokli, kas atbilst temperatiiras
maksimumam, tad sildeleménts tiks ieslégts pastavigi.
Iekartai, kas aprikota ar diviem termostatiem, var ieslégt abus sildelementus vienlaicigi
vai katru atseviski.
Pabeidzot darbu pagrieziet rokturi pret pulkstena raditaja virzienam stavoklt "0" un
izsledziet elektropadevi (iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas).
Ja tikla vads ir bojats, nekavgjoties japartrauc iekartas ekspluatacija un jagriezas servisa
dienesta ta nomainai.
Uzturésana un apkope
Pirms tirit iekartu atslédziet elektribas padevi (iznemt kontaktdaksu no kontaktligzdas).
Nertisgjosa teérauda rezgi un paliktni var iznemt un nomazgat ar silto ziepjaino Skidumu.

Aizliegts izmantot iekartas tiriSanai dursto$us un griezosus priekSmetus.

Katru dienu péc darba beig8anas janoslauc iekartas korpusa virsmas un tikla vads ar

mikstu silta ziepjaina $kiduma samitrinato stikli vai audeklu. Aizliegts mazgat iekartu zem
tdens striiklas vai iegremd@t to tident.

Nedrikst atstat ieslégto iekartu bez uzraudzibas. Pie iekartas ilgstoSas dikstaves ta

jaizsledz no tikla.

Pie iekartas ekspluatacijas ilgsto$a partraukuma ta ir riipigi jaiztira un jaglaba labi

vedinama telpa bez koroziju izraiso$am vielam.

8.

Traucéjumu novérSana

Traucéjums Iespéjamais iemesls Novérsanas veids
1. Tikla gaismas e Iekarta nav pieslégta e Parbaudiet pieslégumu
indikators (zal$) tiklam e Parliecinieties, ka tikla ir
nedeg e Tikla nav sprieguma spriegums
e Pardegusi lampina e Nomainiet lampinu
2. Sildisanas e Pardegusi lampina e Nomainiet lampinu
gaismas e Indikatora k&des e Parbaudiet savienojuma
indikators parravums esamibu
(dzeltens)
neiedegas
iesleédzot
sildelementu
3. Sildelements e Sildelements bojats e Nomainiet sildelementu
nedarbojas e Termostats bojats e Nomainiet termostatu
4. Parsegs necelas | @ Nepiedeross priekSmets e Nonemiet iekartas
un nenolaizas bloke parsega kustibu aizmugurgjo paneli
e (elgjierice bojata bojajuma noversanai
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Ikdienas apskate

Uzmanibu!

e  Lai izvairTtos no bojajumiem un traumam katru dienu ir japarbauda iekarta.
e Pic jebkadiem bojajumiem nekavgjoties japartrauc iekartas ekspluatacija un
jagriezas servisa dienesta.

Katru dienu pirms un p&c darba japarbauda sekojosais.

Pirms iesleégSanas Vai iekarta ir izlidzinata?
Vai nav bojats tikla vads?
Vai nav bojats vadibas panelis?

Darba laika Vai nav nepiedero$as smarzas?
Vai aizmugurgjais panelis netrauc€ parsega celSanai un
nolai$anai?
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Démesio!
pat keisdami jo konstrukcija, galite sukelti techniSkai prizitirin¢io personalo traumas ir
sugadinti jrenginj. [renginio montavimo, reguliavimo, techninés prieziliros ir remonto
darbus turi atlikti tik kvalifikuoti specialistai. Kreipkités j techninés priezitiros tarnyba.

Sig ,,Salamander keptuvy serija parengé misy bendrové ir ji pasizymi eile pranasumy prie$
analoginius jrenginius. ISmani konstrukcija uZztikrins paprasta eksploatavimg ir techning
priezitira. [renginys skirtas naudoti vie$bu¢iuose, prekybos centruose, restoranuose ir kitose
vie$ojo maitinimo jmonése.

Démesio!
Uztikrinant sauguma, jrenginio korpusas turi biti iZemintas.

Démesio!
Uztikrindami saugumg, nelaikykite benzino, dujy ir kity lengvai uZzsiliepsnojanciy
medziagy $alia jrenginio.

1. Pagrindiniai jrangos mazgai
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. PAGRINDAS 9. VIRSUTINE GAUBTO PLOKSTE
2. SVIESINIS SILDYMO INDIKATORIUS 10. STOVAS
3. TERMOSTATQ RANKENELE 11 GALINE PLOKSTE
4, SVIESINIS TINKLO INDIKATORIUS 12. TINKLO LAIDAS
3. ISPYLIMO DEKLAS 13. IZEMINIMO VARZTAS
6. NERUDIJANCIO PLIENO GROTELES 14. GUMINES KOJELES
7. GAUBTO PAKELIMO RANKENELE 15. DUGNAS
8. GAUBTAS
2. Funkcija

Virsutinis Sildymas leidzia pasiekti, kad patiekalo pavirSius pasidengtu auksine plutele
ir idealus patiekaly apkepimui su garnyru, padazu ir striu.
Priklausomai nuo produkty tipo, operatorius gali keisti atstumg tarp darbo pavirSiy ir
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Sildymo elementy, pakeldami ir nuleisdami gaubtg rankenéle (7).
Irenginys pagamintas i$ neridijancio plieno. Grotelés lengvai nuimamos ir valomos.
Irenginj lengva eksploatuoti ir techniskai prizitiréti.
HKN-SAL450MBM modelyje sumontuotas vienas termostatas ir jis turi vieng Sildymo
zong; HKN-SAL600MBM modelyje sumontuoti du termostatai ir jis turi 2 nepriklausomas
Sildymo zonas.

3. Techninés charakteristikos
Pavadinimas KEPTUVAS - ,SALAMANDER*
Modelis HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
DydZiai, mm 465x510x525 620x510x525
Elektros maitinimo parametrai 230V, 50 Hz
Montuojama galia, kW 2.8 4.0
Termostaty kiekis 1 2
Darbiné temperatiira, °C 50-300 50-300
Gaubto aukscio reguliavimas, mm 0-140 0-140
4, Pervezimas

Su jrenginiu elkités atsargiai. Siekdami iSvengti iSoriniy ir vidiniy pazeidimy, jo neapverskite.
Supakuotag jrenginj saugokite gerai ventiliuojamoje patalpoje, kurioje nebiity korozija
sukelian¢iy daikty. Jei butina laikinai laikyti jrenginj atvirame ore, reikia imtis apsaugos nuo
lietaus ir drégmés priemoniy.

5. Atsargumo priemonés

Elektros tinklo jtampa turi atitikti jrenginio lenteléje nurodyta jtampa.

Irenginio Soningje plokstéje sumontuotas ekvipotencialo sujungimas. Pries
eksploatavimg jj prijunkite, laikydamiesi galiojanc¢iy darbo saugos reikalavimy.

Prie§ atiduodami jrenginj naudoti, butina jsitikinti, kad visi sujungimai, jskaitant
1Zeminima, blity sumontuoti patikimai.

Irenginj valykite minkSta kempine ar audiniu, sudrékintu S$iltu, muiluotu tirpalu.
Neleidziama plauti jrenginio tiesiogine vandens srove ar panardinti ji | vanden].

Naudojant jrenginj, neleidziama sandéliuoti pasaliniy daikty ant virSutinés plokstés
gaubto ir purtyti patj gaubta.

Neleidziama saugoti degiy ir lengvai uzsiliepsnojanéiy medziagy ir daikty Salia
jrenginio. Oro temperatiira patalpoje neturi biti aukStesné nei 45°C, o santykiné drégmé —
85%.

Tik kvalifikuoti specialistai privalo sumontuoti jrenginj.

Démesio!
Jrenginys turi bliti montuojamas ant ugniai atsparaus pavirsiaus. Gretimos konstrukcijos
(sienos, pertvaros, virtuviniai baldai) turi biiti padengti ugniai atsparia medziaga.
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Specialioji informacija

DEMESIO!
° Irenginys néra buitinis ir neskirtas naudoti namy salygomis.
° Irenginys laikomas profesionaliu ir juo gali naudotis tik specialiai apmokytas
personalas.
° Nebandykite savarankiskai iSardyti ir remontuoti jrenginio.
° Darbo metu nepurtykite gaubto ir nepakreipkite jo.
° Bandymas iSmontuoti ir jrenginio rekonstrukcija gali sukelti Zymius
pazeidimus ir traumas.
° Prie§ valydami jrenginj, i§junkite maitinima (iStraukite kiStukg i§ elektros
lizdo).
° Vengdami elektros smigio, neleidziama plauti jrenginio tiesiogine vandens
srove ir panardinti jj j vanden].
° Nesmiigiuokite jrenginiu ir nedékite ant gaubto sunkiy daikty.
° Neteisingai naudodamiesi jrenginiu galite jj sugadinti ir patirti traumy.
° Auksta temperatiira gali sukelti nudegima.
° Naudodami jrenginj ir norédami iSvengti nudegimy, nelieskite jrenginio
korpuso ir mazgy rankomis.
Démesio!
° Perktinijjos metu reikéty iSjungti jrenginj i§ maitinimo tinklo, kad
iSvengtuméte pazeidimy dél zaibo iSkrovos.
° Irenginiui valyti nenaudokite durianciy ir pjaunanciy daikty.
° Baige darba, i§junkite maitinima (iStraukite kistuka i elektros lizdo).
° Irenginj prie maitinimo tinklo ir elektriniy mazgy techning priezitirg turi
vykdyti patyre specialistai.
° Pazeide maitinimo tinklo laidg, reikia nedelsiant nutraukti jrenginio
eksploatavimg ir kreiptis j techninés priezitiros tarnyba.
Démesio!
° Neleidziama naudoti maitinimo Saltiniy, kurie néra skirti jrenginiui.
° Irenginyje turi buti sumontuotas automatinis iSjungéjas, atitinkantis
galiojancias darbo saugos normas.
6. Eksploatavimo instrukcijos
1. Prie§ jjungdami jrenginj, jsitikinkite, kad tinklo jtampa atitinka jrenginio lenteléje
nurodyta jtampa.
2. Jjunkite maitinima (kiStuka jjunkite j elektros lizda). Turi jsijungti zalias Sviesos
indikatorius, pranesantis, kad jrenginys jjungtas.
3. Pasukite termostatg pagal laikrodzio rodykle reikiama padétimi. Turi jsiziebti geltonas

Sviesos indikatorius, praneSantis, kad Sildymo elementas jjungtas.
4, Pakelkite gaubta, padékite ant groteliy patiekala, uzdékite garnyro, padazo ar siirio.

5. Pakeldami ar nuleisdami gaubta, sureguliuokite atstumg tarp kaitinimo elemento ir
patiekalo pavirSiaus.
6. Pasieke reikiama temperatiira, termostatas automatiskai iSjungs Sildymo elementa ir

Sildymo Sviesos indikatorius uzges.
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10.

11.

12.

Pakéle gaubta, paruosta patiekalg galima iSimti.

Kai tik temperatiira nukrenta Zemiau nustatytos reikSmés, termostatas automatiskai
jungia Sildymo elementg ir jsiziebia geltonas Sildymo indikatorius. Tokiu budu,
Sildymo elementas veikia cikliniu rezimu.

Jei termostato rankenélé bus pasukta krastine deSine padétimi, atitinkanti maksimalia
temperatiira, tai Sildymo elementas bus nuolat i§jungtas.

Irenginyje, kuriame sumontuoti du termostatai, galima jjungti abu Sildymo elementus
vienu metu ar kiekvieng atskirai.

Baige darba, pasukite termostato rankenéle prie§ laikrodzio rodykle ,,0° padétimi ir
i§junkite maitinimga (iStraukite kistuka i$ elektros lizdo).

Pazeide maitinimo tinklo laida, reikia nedelsiant nutraukti jrenginio eksploatavima ir
kreiptis | techninés priezitiros tarnyba.

Techniné prieziiira

Prie$ valydami jrenginj, i$junkite maitinimg (i$traukite kiStuka i$ elektros lizdo).
Nertdijanc¢io plieno grotelés ir padéklas gali buti iStraukti ir iSplauti atskirai Siltu

muiluotu tirpalu. [renginiui valyti nenaudokite durianéiy ir pjaunanciy daikty.

Kasdien, baigg darba, nuvalykite jrenginio korpusa ir tinklo laidg minksta kempine ar

audiniu, sudrékintu $iltu muiluotu tirpalu. Neleidziama plauti jrangos tiesiogine vandens srove
ar panardinti jg | vandenj.

Nepalikite jjungtos jrangos be priezitiros. Jei jrenginys ilgai nenaudojamas, biitina

i$jungti i§ maitinimo tinklo.

Ilgai nenaudoj¢ jrenginio, jj butina riipestingai iSvalyti ir saugoti gerai ventiliuojamoje

vietoje, kurioje nebiity korozija sukelian¢iy daikty.

8.

9.
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Gedimo $alinimas

Gedimas Galima prieZastis Salinimo biidas

1. Nedega Sviesos | ® Irenginys nejjungtas i e Patikrinkite prijungimag
tinklo tinklg e [sitikinkite, kad tinkle yra
indikatorius e Tinkle néra jtampos jtampa
(zalias) e Perdegé lemputé e Pakeiskite lempute

2. Jjungus Sildymo | e Perdegé lemputé e Pakeiskite lempute
elementa, e Indikatoriaus grandinés e Patikrinkite sujungima
nedega Sviesos pertrikis
Sildymo
indikatorius
(geltonas)

3. Neveikia e Sildymo elementas e Pakeiskite Sildymo
Sildymo sugedes elementa
elementas e Sugedes termostatas e Pakeiskite termostata

4. Negalima e Pasalinis daiktas neleidzia | ® Nuimkite galing jrenginio
pakelti ir nuleisti judeti gaubtui plokste, kad pasalintuméte
gaubto e Sugedes kélimo jtaisas gedima

Kasdieniné apZiiira

|

Démesio!
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Norédami iSvengti jrenginio gedimy ir traumy, bitina jj tikrinti kiekvieng dieng.
Aptike bet kokiy gedimy, reikia nedelsiant nutraukti jrenginio eksploatavimg ir
kreiptis j techninés prieziiiros tarnybg.

Kasdien, pries ir po naudojimo reikia patikrinti:

Prie$ jjungdami Ar jrenginys istiesintas?

Ar nepaZzeistas maitinimo laidas?
Nepazeistas valdymo pultas?

Eksploatavimo metu Ar néra pa$aliniy atsargy?

Ar galiné ploksté netrukdo pakelti ir nuleisti gaubto?
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Uwaga!
Niewtasciwa instalacja, regulacja, naprawa i konserwacja sprzetu, a takze modyfikacja
jego konstrukcji moze prowadzi¢ do obrazen ciata personelu oraz do awarii sprzetu.
Zainstalowanie, regulacja, konserwacja oraz naprawa sprzetu moze by¢ wykonywana
wylacznie przez uprawnionego specjaliste. Nalezy zwraca¢ si¢ do wykwalifikowanego
Serwisu.

Niniejsza seria Grilli salamandra opracowana przez naszg Firm¢ i ma wiele zalet, w
poréwnaniu z analogicznym wyposazeniem. Rozsadna konstrukcja zapewnia fatwo$¢ obstugi i
konserwacji urzadzenia. Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w hotelach,
supermarketach, restauracjach oraz innych zaktadach zywienia zbiorowego.

Uwaga!
W celu zapewnienia bezpieczenstwa obudowa urzadzenia powinna by¢ uziemiona.

Uwaga!
Ze wzgledow bezpieczenstwa nie nalezy przechowywaé benzyng, gaz oraz inne
substancje tatwopalne i materiaty w sasiedztwie bezposrednim ze sprzetem.

1. Podstawowe elementy urzadzenia
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. PODSTAWA 9. GORNA PLYTA POKRYWY
2. WSKAZNIK SWIETLNY GRZANIA 10. PODSTAWA
3. UCHWYT TERMOSTATU 1L PLYTA TYLNA
4. WSKAZNIK SWIETLNY SIECT 12. PRZEWOD ZASILAJACY
5. TACA OCIEKOWA 13. SRUBA UZIEMIAJACA
6. RUSZT ZE STALI NIERDZEWNEJ 14, GUMOWE NOZKI
7. UCHWYT DOPODNOSZENIAPOKRYWY 15 DNO
8. POKRYWA
2. Funkcje

Gorne nagrzewanie daje mozliwo$¢ uzyskania ztotej skérki na powierzchni dania i
doskonale nadaje si¢ do pieczenia potraw z dodatkami, sosem i serem.
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Zaleznie od rodzaju produktow, operator urzadzenia moze zmienia¢ odlegto§¢ miedzy
powierzchnig roboczg i elementami grzejnymi, dzigki podnoszeniu i opuszczeniu pokrywy za
pomoca uchwytu (7).

Urzadzenie w catosci wykonane jest ze stali nierdzewnej. Ruszt mozna latwo wyjac i
wyczyscic.

Sprzet jest prosty w obstudze i konserwacji.

Model HKN-SAL450MBM jest wyposazony w jeden termostat i posiada jedna strefe
grzewcza; model HKN-SAL600MBM jest wyposazony w dwa termostaty i posiada 2 strefy
grzewcze, niezalezne od siebie.

3. Dane techniczne
Nazwa GRILL SALAMANDRA
Model HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
Wymiary gabarytowe, mm 465x510x525 620x510x525
Parametry sieci zasilania 230V, 50 Hz
Zakladana moc, kW 2.8 4.0
Liczba termostatow 1 2
Temperatura pracy, °C 50-300 50-300
Regul. wysoko$¢ pokrywy, mm 0-140 0-140

4, Transport

Z urzadzeniem nalezy obchodzi¢ si¢ delikatnie. Nie wolno go przewracaé, aby uniknac
uszkodzen zewnetrznych oraz wewnetrznych. Przechowywanie sprzetu w opakowaniu
powinno odbywacé si¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, oraz nalezy wyeliminowac
substancji powodujace korozje. W przypadku konieczno$ci czasowego przechowywania
sprzetu na zewnatrz pomieszczen, nalezy podja¢ $rodki w celu ochrony urzadzenia przed
deszczem i wilgocia.

5. Srodki ostroznosci

Napiecie elektryczne sieci musi identyczne, jak podano na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Na boku urzadzenia umieszczone potaczenie ekwipotencjalne. Przed rozpoczgciem
pracy i podiaczeniem, nalezy zachowywa¢ S$rodki ostrozno$ci i przestrzegaé zasad
bezpieczenstwa i higieny pracy.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewni¢ si¢, ze wszystkie polaczenia, w tym
uziemienie, wykonane sa wlasciwie.

Czysci¢ urzadzenie nalezy migkka gabka lub szmatka, zwilzong cieplym roztworem
mydlanym. Nie wolno my¢ urzadzenia z uzyciem bezposredniego strumienia wody albo
zanurza¢ go we wodzie.

Podczas pracy z urzadzeniem nie wolno sktadowa¢ zadnych przedmiotow na gornej
pokrywie i potrzasac¢ pokrywe.

Nie wolno przechowywaé materiatbw 1 przedmiotow palnych i tatwopalnych w
sasiedztwie bezposrednim ze sprzetem. Temperatura powietrza w pomieszczeniu nie powinna
przekraczaé 45°C, a wilgotnos¢ wzgledna — 85%.
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Instalacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana przez uprawnionego specjalistg.

Uwaga!

Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane na powierzchni ogniotrwatej. Sasiednie
konstrukcji ($ciany, S$cianki dzialowe, meble kuchenne) powinny by¢ pokryte
materiatem ogniotrwatym.

Informacje specjalne

44

UWAGA!

Sprzet nie jest sprzetem AGD i nie jest przeznaczony do uzytku domowego.
Sprzet jest sprzetem fachowym i musi by¢ obstugiwany wylacznie przez
przeszkolony personel.

Nie nalezy samodzielnie demontowa¢ ani naprawia¢ urzadzenia.

W trakcie pracy nie potrzasaj pokrywe i nie przechylaj jej.

Proba demontazu i modyfikacji konstrukcji urzadzenia moze doprowadzi¢ do
powaznych obrazen cielesnych i uszkodzenia sprzetu.

Przed czyszczeniem urzadzenia odlacz zasilanie (wyjmij wtyczke z gniazdka).
Zabrania si¢ mycia urzadzenia pod bezposrednim strumieniem wody i
zanurzenia go we wodzie. To moze skutkowaé porazeniem pradem
elektrycznym.

Nie uderzamy po urzadzeniu i nie stawiamy na jego pokrywe ciezkich
przedmiotow.

Niewtlasciwe uzytkowanie urzadzenia moze doprowadzi¢ do powaznych
obrazen cielesnych i uszkodzenia sprzgtu.

Wysoka temperatura moze spowodowac oparzenie.
Aby unikna¢ poparzenia od kontaktu z goraca obudowa nie dotykaj obudowy i
elementdw wyposazenia rekami.

Uwaga!

Gdy na zewnatrz jest burza, nalezy odlaczyé zasilanie, aby uniknac¢
uszkodzenia sprzgtu przez uderzenie pioruna.

Nie wolno uzywa¢ do czyszczenia sprzetu przedmiotéw klujacych i tnacych.
Po zakonczeniu pracy odtacz zasilanie (wyjmij wtyczke z gniazdka).
Zainstalowac sprzet, podiaczy¢ go do sieci elektrycznej i przeprowadzic
konserwacje podzespotow elektrycznych moze wylgcznie wykwalifikowany
personel.

W przypadku ujawnienia usterek przewodu zasilajacego nalezy natychmiast
przerwaé korzystanie z urzadzenia oraz zwréoci¢ si¢ do wykwalifikowanego
serwisu w celu wymiany i naprawy.

Uwaga!

Wykorzystanie zrddetl zasilania, nie oznaczonych na sprzecie, nie jest
dozwolone.

Urzadzenie musi by¢ wyposazone w automatyczny wytacznik bezpieczenstwa,
ktory spelnia obowigzujace standardy bezpieczenstwa.
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6. Instrukcja obstugi

1. Przed wiaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie sieci odpowiada napigciu, ktére
jest podane na tabliczce znamionowej.

2. Wilacz zasilanie (wl6z wtyczke do gniazdka). W tym przypadku powinien zaswieci¢ si¢
zielony wskaznik $wietlny sieci, co ma informowac o tym, ze sprzet jest wiaczony.

3. Przekreé¢ pokretto termostatu, zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, do zadanej pozycji.

Przy tym powinien zaswieci¢ si¢ zolty wskaznik $wietlny nagrzewania, wskazujacy, o

tym, ze element grzejny zostat wiaczony.

4. Podnies$ pokrywe, potdz na ruszt potrawe, przykryte dodatkami, sosem lub serem.

5. Podnoszac lub opuszczajac pokrywe, wyreguluj odleglo$¢ miedzy elementem grzejnym
a powierzchnig potrawy.

6. Po osiggnigciu zadanej temperatury, termostat w trybie automatycznym wytaczy
element grzejny i wskaznik §wietlny grzania zgasnie.

7. Po podniesieniu pokrywy gotowa potraw¢ mozna wyjac.

8. Jak tylko temperatura spadnie ponizej zadanej wartosci, termostat automatycznie
wilaczy element grzejny i zapali si¢ zotty wskaznik Swietlny nagrzewania. Tak wigc,
element grzewczy dziata cyklicznie.

9. Jesli pokretto termostatu zostanie obrocone w skrajnie prawa pozycje, ktora odpowiada
maksymalnej temperaturze, element grzewczy zostanie wlaczony na state.

10.  Sprzet, wyposazony w dwa termostaty, pozwala na jednoczesne wigczenie obu
elementow grzewczych lub kazdego osobno.

11.  Po zakonczeniu pracy nalezy przekreci¢ pokretlo termostatu w lewo do pozycji ,,0”,
potem odtacz zasilanie (wyjmij wtyczke z gniazdka).

12. W przypadku ujawnienia usterek przewodu zasilajacego nalezy natychmiast przerwac
korzystanie z urzadzenia oraz zwroci¢ si¢ do wykwalifikowanego serwisu w celu
wymiany i naprawy.

7. Obstuga i konserwacja
Przed czyszczeniem odlacz zasilanie (wyjmij wtyczke z gniazdka).

Ruszt ze stali nierdzewnej i tacg ociekowa mozna wyja¢ i umy¢ osobno cieptym
roztworem mydlanym. Nie wolno uzywaé do czyszczenia sprzetu zadnych przedmiotow
khujacych i tnacych.

Codziennie po zakonczeniu pracy, nalezy doktadnie wytrze¢ powierzchni¢ obudowy
urzadzenia i przewod zasilajacy mickka gabka lub szmatka, zwilzona cieptym roztworem
mydlanym. Nie wolno my¢ urzadzenia pod bezposrednim strumieniem wody albo zanurza¢ go
we wodzie.

Nigdy nie zostawiaj wlaczonego urzadzenia bez nadzoru. Jesli urzadzenie nie bedzie
uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je odtaczy¢ od sieci zasilajacej.

Po dtuzszej przerwie w korzystanie z urzadzenia nalezy jego doktadnie oczysci¢ i
przechowywac¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, oraz nalezy wyeliminowa¢ substancji
powodujace korozje.

8. Usuniecie usterek
Usterka Mozliwa przyczyna Sposo6b osuniecia
1. Wskaznik o Urzadzenie nie jest e Sprawdz podtaczenie
$wietlny sieci podtaczone do sieci e Sprawdz, czy jest napigcie
(zielony) nie e  Brak napiecia sieciowego w sieci zasilajacej

45



PL

46

Swieci si¢

Przepalona zar6wka

Wymien zaréwke

2. Nie $wieci si¢ Przepalona zar6wka Wymien zaréwke
wskaznik Przerwa w obwodzie Sprawdz polaczenie
$wietlny wskaznika $wietlnego
nagrzewania
(zotty) kiedy
element
grzewczy jest
wilaczony

3. Nie dziata Element grzejny jest Wymien element grzejny
element grzejny uszkodzony Wymien termostat

Termostat jest
uszkodzony

4. Pokrywa nie Obcy przedmiot blokuje Zdejmij tylng obudowe
podnosi sig¢ i nie ruch pokrywy urzadzenia, aby rozwigzac

opuszcza si¢

Urzadzenie podnoszace
jest uszkodzone

problem

Codzienna kontrola

Uwaga!

Aby unikna¢ uszkodzen i obrazen, nalezy codziennie sprawdzac sprzet.

W razie ujawnienia jakichkolwiek usterek nalezy natychmiast przerwac

korzystanie z urzadzenia oraz zwrdci¢ si¢ do wykwalifikowanego serwisu.

Codziennie przed i po pracy nalezy sprawdzac.

Przed wlaczeniem

Czy sprzet jest wyrownany?

Czy przewdd zasilajacy jest uszkodzony?
Czy nie jest uszkodzony panel sterowania?

W czasie pracy

Czy sg jakie$ obce zapachy?

Czy nie przeszkadza tylna obudowa podnoszeniu

opuszczeniu pokrywy?
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Buumanue!
HenpaBunbHash ycTaHOBKA, pErylUpOBKA, PEMOHT M TEXHHUYECKOEC OOCITY)KUBAHHE
000pyI0BaHUs, a TAKIKE BHECCHUE MOAM(DHUKAINI B €ro KOHCTPYKIIUIO MOTYT IPUBECTH K
TpaBMaM OOCITY>KUBAIOIIETO MEPCOHANA U BBIXOAY 000PYAOBaHUS U3 CTPOs. Y CTAaHOBKA,
PEryJIMpOBKa, TEXHUYCCKOEC OOCITY)KHBAaHHEC W PEMOHT OOOPYIOBaHUS JOJDKHBI
MPOU3BOJUTECS TOJBKO KBaTH(DUIIMPOBAHHBIM mepcoHaoM. OoOpaimaiiteck B ciayx0y
CepBHCa.

JlanHas cepusi rpuieii-caiaMaHIp pa3paboTaHa HaIICH KOMIAHUEH ¥ UMECT PsiJi IPESUMYIICCTB
nepesl aHaJIOTHYHBIM 000pyloBaHHWeM. Pa3ymHas KOHCTPYKLHUS OOECIe4YHBaeT MPOCTOTY B
SKCIUTyaTallid M TEXHUYeCKOM oOchnyxuBanud. OOopylnoBaHHE MpEJHA3HAYCHO LIS
UCMONIb30BaHUs B TOCTUHMI@AX, CYIEepPMapKeTax, pecTopaHax H MPOYUX MPEIIPHITUIX
00IIECTBEHHOTO ITUTAHUS.

Buumanue!
B niensax 6e30macHOCTH KOpITyc 000py/I0BaHUs TOJKEH ObITh 3a3¢MJICH.

Buumanue!
B memsx Oe3zomacHOCTH HE XpaHHWTE OCH3WH, ra3 W JPYTHE JETKOBOCIUIAMCHSIONIHECS
BEIIIECTBA M MaTEePHAJIBl B HEITOCPEACTBEHHOH OJIM30CTH OT 000PYHOBAHIIS.

1. OcHoBHBIE Y3JIbI 000PYIOBAHUS
HKN-SAL450MBM HKN-SAL600MBM

1. OCHOBAHHUE 9. BEPXHAATTAHE/E KOJTIAKA
2. CBETOBOH MHIMKATOP HATPEBA 10. CTAHMHA

3. PVUKA TEPMOCTATA 11 3ATHAATIAHETD

4, CBETOBOM MHIIMKATOP CETH 12. CETEBOH LIIHVP

5. CIMBHOMN MOJIIOH 13 BUHT 3A3EMITEHISA

6. PEITETKA M3 HEPJK CTAITH 14 PE3MHOBBIE HOKKH

7. PVUKA T TOTBEMA KOJITAKA 15. ITHO

8. KONTTAK

2. DyHKIUH

BepxHuii HarpeB MO3BOJISET MOYYUTh 30J0TUCTYIO KOPOUKY Ha MMOBEPXHOCTH OJII0a U
H7easICH JJIs 3alleKaHus OJIF01 C TOIMHIAMH, COYCOM U CBHIPOM.

B 3aBHCHMOCTH OT THIIA HPOAYKTOB OMEPATOP MOYKET HU3MEHATh PACCTOSHHE MEKIY
paboueii TOBEPXHOCTHIO U HArPEBATEIILHBIMHU 3JICMEHTAMH, ITOJHUMASI M OIIYCKash KOJIAK MPH
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nomontu pydku (7).

OO0opynoBaHue MOJHOCTHIO W3rOTOBICHO M3 Hep)KaBelolleil cramu. Pemerka serko
CHUMAETCS U YUCTHUTCSI.

O6opymoBaHUE MPOCTO B IKCIUTyaTAIMN U TEXHUIECKOM 00CTY)KUBaHUH.

Mopnens HKN-SAL450MBM ocHaiieHa OIHHAM TEPMOCTaTOM M HMEET ONHY 30HY

HarpeBa; Mmozaens HKN-SAL600MBM ochameHa [Byms TepMocTaTaMH U HMeeT 2
HE3aBHUCHMBIE 30HBI HarpeBa.
3. TexHHUYeCKHEe XapaKTePUCTHKH
HaumenoBanue I'PUJIb-CAJTAMAH/IPA
Mozaenb HKN-SAL450MBM | HKN-SAL600MBM
["abapuTHbIE pa3Mepbl, MM 465x510x525 620x510x525
[lapaMeTphI ANEKTPOCETH 230V, 50 Hz
YcraHoBoOYHasi MOITHOCTh, KBT 2.8 4.0
KonugecTBo TepMocTaTOB 1 2
Pabouas Temmneparypa, °C 50-300 50-300
Perynup. BEICOTHI KOJIMAaKa, MM 0-140 0-140

4, TpancnopTupoBka

OO6pamatbest ¢ 00OpyIOBaHHEM CIENyeT akKypaTHo. Bo wu3bexkaHue BHEUIHUX U
BHYTPEHHHUX MOBPEKACHUI HE JOMyCKaeTCsl IepeBOpaunBaTh ero. XpaHeHHe o00pyJOBaHHUs B
YIAKOBKE JOJDKHO NPOM3BOAUTHCS B XOPOIIO NPOBETPUBACMOM MOMEIICHUH MPU OTCYTCTBHU
BEILICCTB, BBI3BIBAIOIINX KOppo3uio. IIpM BO3HUKHOBEHHMH HEOOXOIMUMOCTH BPEMEHHOTO
XpaHeHHs 000pyJOBaHMSA HA OTKPBHITOM BO3JyXE CIEXyeT NPHUHATH MEPHI 10 3aIUTE €ro OT
JOX[Sl X CBIPOCTH.

5. Meps! Ipe10CTOPOKHOCTH

DJeKTpUYecKoe HANpsHKEHHE CETH JOJDKHO COBIIA/ATh C YKa3aHHBIM HA IIMIbINKE
00opynoBaHUS.

Ha OokoBoii maHenu 00OpYJOBaHMSI HAaXOAUTCS OKBUIIOTEHIMAIBLHOE COCIUHEHHE.
Ilepen skcruryaranueldl MOAKIIOYUTE €r0, CIeAysd [AEHCTBYIOIIMM TpeOOBaHUAM TEXHUKH
6e30MmacHOCTH.

Ilepen BBOOM 000pYIOBaHUS B IKCILIyaTallMI0 HEOOXOIUMO YOCIUTHCS B TOM, UTO BCE
MOAKIIIOUEHHMSI, BKIIIOYAs 3a3eMJICHHE, CJIeTIaHbl HAJIEKHO.

Ounctka 00OpYNOBaHHS IPOM3BOANTCS MSTKOW TYOKOM WM TKaHbIO, CMOYEHHOMN
TEIIBIM MBUIBHBIM pacTBOpoM. He nomyckaercss MbITh 000pyZIoBaHNE NPSIMOIT CTpyel BOABI
WU TIOTPY>KaTh €r0 B BOJLY.

[Ipu paboTte ¢ 0OOpyI0BaHUEM HE JOIYCKAaeTCsl CKIaJUpOBaTh MOCTOPOHHHUE MPEIMETHI
Ha BEPXHEH MaHen KoJaka U TPSICTH caM KOJITaK.

He JOITYCKAaCTCA XPaHCHUC TOPHOYUX N JICTKOBOCIUIAMCHAIOMIUXCA MaTCpruaioB U
NpeJIMETOB B HEMOCPEICTBEHHOI Onm3ocTd OT obOopyaoBaHus. Temmeparypa Bo3ayXa B
MOMEIICHUH He JI0JDKHA npeBbimath 45°C, a OTHOCHTeNbHAs BIaXHOCTh — 85%.

YcraHoBka  000pyZOBaHHS  JIOJDKHA  OCYHIECTBIATHCA — KBATH(HUITUPOBAHHBIM
HIEPCOHATIOM.
Buumanue!
O6opynoBaHue JODKHO OBITH  YCTAaHOBJIIEHO HAa  OTHEYNOPHOW  TOBEPXHOCTH.

[Mpueratomye KOHCTPYKUMH (CTEHBI, MEPETOPOJIKH, KyXOHHAs MeOesb) OJKHBI OBITh
MOKPBITHI OTHEYTIOPHBIM MaTepHaioM.
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CnenmnaabHas nuHGopManus

BHUMAHHME!

° OGopynoBaHve HE SBISETCS OBITOBBIM W HE TpPEJHA3HAYCHO IS
9KCIITyaTallly B JOMAIIHUX yCIOBUSIX.

° ObopynoBanue ABIsAETCS MPO(PECCHOHATBEHBIM U TOJDKHO AKCIUTyaTHPOBATHCS
TOJIBKO CIICIMAIbHO OOYIEHHBIM TIEPCOHAJIOM.

° He meITaiiTech caMoCTOSATENbHO Pa3OMpaTh M PEMOHTHPOBATH 0O0OPYIOBAHHE.

° B mporecce paboTHI HE TPSCUTE KONIAK U HE HAKIOHSIHUTE €To.

° [MombiTKa nEeMOHTa)ka W BHECEHUS MoJU(HKanuid B  KOHCTPYKIHIO
000py/IOBaHUsI MOXKET NPUBECTH K CEPhE3HBIM MTOBPEXKICHUSIM U TPaBMaM.

° [epen ouncTkoil 000PYAOBaHUS OTKIIOYHUTE 3JIEKTPOIUTAHUE (BBIHBTE BHJIKY
U3 PO3ETKH).

° Bo wusbexxaHue MopakeHUs! JIEKTPUYECKUM TOKOM HE JIONYCKaeTCs MBITh
o0opyoBaHUE NOA NPSMOH CTpyeil BOJBI M OTPYXKATh €r0 B BOLY.

° He ymapsiite mo oOopymoBaHMIO M HE KIQAWTE HA KOJIAK TSDKEJbIC
TIPEAMETEI.

° HenpaBunbhast — 9kciuryatanmsi  0OOpYIOBaHMS  MOXKET  TIPHBECTH K
TIOBPEXJICHUSAM U TPaBMaM.

° Bricokast TeMnepaTypa MOXET CTaTh IPHYUHOM 0XKOTa.

° Bo Bpemst paboTsl 000py10BaHHS BO M30€KaHNE 0XKOTOB HE TPOTaWTE KOPITYC
1 y37161 000pYIOBAHUS PYKaMH.

Buumanue!

° Ilpu rpo3e cieayeT OTKIOYHTH OOOPYIOBaHHME OT CETH BO H30EkKaHUE
MOBPEKICHHUS €r0 Pa3psiIOM MOJHHH.

° He momyckaeTcs HMCHOJB30BATH ISl OYMCTKA OOOPYIOBAaHUS KOJIOIIME U
PEXYIIUE MPESIMETHI.

° ITo 3aBepiieHHE PabOTHI OTKIIOYUTE DJICKTPOMHUTAHUE (BBIHBTE BHIIKY H3
pO3ETKH).

° [MoaxmoueHe 000pYAOBAHUS K JIEKTPOCETH U TEXHUYECKOE 0OCITyKUBAHUE
JNEKTPUUECKHX Y3IIOB JOJKHO MPOBOAUTHCS OMBITHBIMHU CIICIIUATUCTAMH.

° IMpu MOBpEkKAECHUM CETEBOTO MIHYpa CIEAyeT HEMEMJICHHO MPEKPaTUTh
IKCIUTyaTaliio 00OPYIOBaHHsSI U OOPATUTHCS B CIyxkOy cepBHCa JUIs €ro
3aMeHEI.

Baumanue!

° Hcnonp3oBaHWe  UCTOYHWUKOB  MUTAHWS, HE  MAapKUPOBaHHBEIX  Ha
000pyI0BaHNH, HE TOMYCKACTCS.

° O6opynoBaHue TOJDKHO OBITh OCHAIIEHO aBTOMATHYECKUM BBEIKIIOYATEIIEM,
COOTBETCTBYIOIIUM JICHCTBYIOIIMM HOPMaM TEXHUKH 0€30aCHOCTH.

6. HWHCTpyKIMA 1O IKCITyaTalMu

1. Ilepen BkmoueHweM oOOpyaOBaHUS yOemxuTech B TOM, YTO HAIPSDKCHHE CETH
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha IIHJIbTUKE.

2. Bximrounte nuTaHue (BCTaBbTE BWIIKY B pO3€TKY). lIpu 3TOM JOIDKEH 3aropersest

3€JICHBIA CBETOBOM HWHAUKATOp CCTH, OHOBCIIIaIOHII/Iﬁ O TOM, 4YTO 060pyﬂ0BaHI/I€
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10.

11.

12.

BKITIOYEHO.
TloBepHuTe pydKy TEpMoOCTaTa MO YaCOBOM CTpENIKE B HYXKHOE moJsioxeHue. [Ipu stom
JIOJDKEH 3aropeThCsl KEIThIM CBETOBOW MHAMKATOP HArpeBa, ONMOBEHIAIONIUN O TOM, 4YTO
BKITIOYEH HAarpeBaTeNIbHBIN 3JIEMEHT.

[TomHMMHTE KONMAK, MOMECTUTE Ha PEIEeTKYy OJI0H0, MOKPHITOE TONMHHTAMH, COYCOM
WJIH CBIPOM.

IToguumast uau omyckasi KOJMak, OTPEryJUpyHTe pacCTOSHUE MEXKIY HarpeBaTeIbHBIM
3JIEMEHTOM U IIOBEPXHOCTHIO OJIt0/1a.

Ilo pocTwkeHMM 3aJaHHOM TeMIepaTypbl TEPMOCTAaT aBTOMATUYECKH OTKIIIOYUT
HarpeBaTeNbHBIN 2JIEMEHT U CBETOBOM MHAMKATOP HarpeBa MoracHer.

[Tocne momHATHS KOIaka TOTOBOE OJIFOZ0 MOXXHO BHIHUMATb.

Kak TombKkO Temmeparypa OIyCTUTCS HIDKC 3aJaHHOTO 3HAYCHHS, TEPMOCTAT
ABTOMATHYECKH BKIIOYHAT HATPEBATEIbHBIM 3JIEMEHT W 3aTOPUTCS JKEITHIH CBETOBOMN
WHAWKATOp Harpesa. Takum oOpa3oM, HarpeBaTeIbHBIH IeMEHT padoTaeT IUKITHYECKH.
Ecmn pyuka TepMocraTa OyzmeT TMoOBepHYTa B KpaifHee IIpaBoe IOJIOKECHHE,
COOTBETCTBYIOIIICE MAaKCHUMYMy TEMIIEpaTypbl, TO HArpeBAaTENbHBIA SJIEMEHT OyHeT
BKJTIIOYEH IIOCTOSHHO.

O6opynoBaHMe, OCHAIIEHHOE JIByMs TepMOCTaTaMHM, II03BOJIAET BKIIOYaTh 00a
HarpeBaTCJIbHBIX 3JICMCHTA OJHOBPEMCHHO HUJIN Ka)K)ILIﬁ 10 OTACJIBbHOCTH.

[To 3aBeprieHHUH pabOTHI MOBEPHHUTE PYUYKY TEPMOCTAaTa MPOTUB YACOBOW CTPEIKU B
noJioskeHre «0» 1 OTKJIIOUNTE MUTaHNue (BBIHBTE BUJIKY U3 PO3ETKH).

IIpu nmoBpexAeHNU CeTeBOro IIHypa cielyeT HEMEIJICHHO MPEKPaTUTh SKCILUTyaTalliio
000pynoBaHUs B 00OPAaTUTHCA B CITY>KOY CepBHUCa IUIS €T0 3aMEHBI.

O0cayxuBaHue U YX01

Ilepen ouncTKOM CIIEAYET OTKIIOYUTD AIEKTPONUTAHUE (BBIHYTH BUJIKY U3 PO3CTKH).
Pemerka u3 HepK.cTaNX U MOIIOH MOTYT OBITh BEIHYTHI U BHIMBITHI OTACIHHO TETUTBIM

MBUIBHBIM  PACTBOPOM. He AOITYCKACTCA MCIOJb30BaHUC U1 OYHUCTKHU O60pyZ[OBaHI/I$I
KOJIIOMIKUX U pEKYyHIUX NPpEeAMETOB.

ExxenmneBHO MO OKOHYaHUM PAOOTHI, CIEAYET TNPOTEPETh TMOBEPXHOCTH KOpIIyca

000py/IOBaHUs U CETEBOM IIHYP MSATKOHW I'yOKOW HIIM TKaHBIO, CMOUYEHHOU TETUILIM MBUIBHBIM
pactBopoM. He momyckaercss MbITh 000pyZ0BaHKE TIOJ MPSMOM CTpyel BOJBI WU MOTPYKaTh
€ro B BOLY.

He nomyckaercst OCTaBISITH BKIIOYCHHOE oOopymoBanue 0Oe3 mpucmorpa. Ilpu

JJIATEIBHOM IIPOCTOC O60pyHOBaHI/I$[ CJICAYCT OTKIIFOYHUTH €TI0 OT CCTH.

HpI/I JJMTEIIBHOM IICPEPBIBE B IKCILTyaTalluU O60pyI[OBaHI/IiI €ro CJeAyeT TIIATCIIbHO

OYUCTUTb U XPaHUTb B XOPOILIO HPOBECTPUBACMOM HNOMCHICHUU IIPpU OTCYTCTBHUU BCULICCTB,
BBI3BIBAIOIINX KOPPO3ULO.

8.
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YcTrpaHeHHe HEHCIIPABHOCTeil

Heuncnpasnocts Bo3moxkHasi npu4nHA Cnoco0 ycTpaHeHust

1. CgeroBoit e OOopyznoBaHue He e [IpoBepbTe NOIKIIOUEHHE
HUHAUKATOp CETU MOJKIIOYEHO K CeTU e VY0eaurech B TOM, YTO B
(3eseHsbIi) HE e B ceru HeT HanpsKEHUA CETH €CTh HAIIPSIKEHHE
TOPHT e Ileperopena JjamMrodxa ® 3aMeHHTE JIAMIIOYKY

2. CseroBoii e [leperopena nammoyka ® 3aMeHHTe JaMIOYKy
HWHJUKATOP e PaspeiB nenu unaukaropa | © IIpoBepbTe HaM4ue
HarpeBa COETMHEHUS

(>xenThIN) HE
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3aropaercs npu

BKJTFOUCHUH
HarpeBaTeIbHOT
0 JJIEMEHTa
3. He paboraer e HarpesarennHbrit 3ameHuTe
HarpeBaTeIbHBI 3JIEMEHT HENCIIPaBEH HarpeBaTeIbHBIN 3IEMEHT
Y DIIEMEHT e TepMocTaT HEUCIIPABEH 3aMEeHHTE TEPMOCTAT
4. Konmak He e [locropoHHHi IpenMeT CHuMHTE 33JHIOI0 TaHETh

INOJHUMACTCA U
HC OITYCKacTCA

OJIOKUPYET JBHIKEHHE
KOJITaKa

[TogbeMHOE YCTPOHCTBO
HEHCIIPABHO

000pyI0BaHUS IS
YCTpaHEeHHUs
HEUCIIPAaBHOCTH

E:xeqHeBHBII 0cMOTP

Baumanwue!

e Bo wu3bexaHue IOJOMOK M TpaBM o00OpYyHZOBaHHWE HEOOXOAMMO NPOBEPATH

Ka)KIbIH JEHb.

e [Ipu oOHapyXeHHH JIIOOBIX HEHCIIPABHOCTEH CIEAYET HEMEIUICHHO MPEKPaTHTh
9KCIUTYaTaIMI0 000PYIOBAaHMSI M 0OPATUTHCS B CIIYKOy cepBuca.

E>keTHEBHO JI0 M MOCIIe pabOTHl HEOOXOMMO IPOBEPSITH CICAYIONICE.

Hepezl BKJIIOYCHUEM

BripoBHeHO 1111 000pymOBaHHE?

He noBpexnen nu mHyp nuranus?
He noBpex/ieHa Jin TaHesb yIpaBIeHus ?

Bo Bpems paboTs

Her i1 nocropoHHuX 3amnaxos?
3amHAs  TAHeNb MOIbEMY U

He mnpensrcTByer s
OITYCKAaHHMIO KoJImaKa?
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